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6. ผศ.ดร.ศรีสุวรรณ นฤนาทวงศ์สกุล 
 
 ผลงานวิชาการระดับนานาชาต ิ
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7. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.พนิดา รัตนปิติกรณ์ 
 

1. Panida Rattanapitigorn, Masahiro Ogawa and Nithiya Rattanapanone. Effect of Methocel™,  
  Maltodextrin, Sodium Chloride, and pHon Foaming Properties and Foam-mat Drying of Aqueous 
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2. พนิดา:รัตนปติิกรณ์. น้ ามันหอมระเหยที่สกัดจากพืชและการประยุกต์ใช้เป็นสาร ต่อต้านจลุินทรีย์ในผลิตภณัฑ์อาหาร E
  ssential Oils from Plant Extracts and Theirs Application as Antimicrobial Agents in Food Products. 
  วารสารเทคโนโลยีการอาหาร มหาวิทยาลัยสยาม 2018 ; 1 : 1 - 10.จ านวน 10 หน้า ปีท่ีตีพิมพ์ : 2018 ส านักพิมพ์ 
  : วารสารเทคโนโลยีการอาหาร มหาวิทยาลัยสยาม 

 การน าเสนอผลงานวิจยัในงานประชุมนานาชาต ิ
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          ระดับชาติ 
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  (2014). Identification of Antioxidants in young mango leaves by LC-ABTS and LC-MS. CMU Journal 
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ผลงานวิจัย 

หัวหน้าโครงการ 

1 การพัฒนาการผลิตชุดอาหารในระดับอุตสาหกรรมต้นแบบเพื่อส่งเสริมโภชนาการของผูสู้งอายุท่ีมีปญัหาด้านการกลืน: 
  ส านักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องค์การมหาชน) (สวก.) ปีงบประมาณ 2562 (2,772,400 บาท) 

2 การพัฒนาเส้นก๋วยเตี๋ยวลดค่าดัชนีน้ าตาล และการใช้ไคโตซานเพื่อยืดอายุการเก็บรักษา แหล่งทุน: ส านักงานกองทุน
  สนับสนุนการวิจัย (สกว.) ปีงบประมา 1 กพ.2561-31 ม.ค. 2563 (502,000 บาท) 

3 การผลิตโปรตีนไฮโดรไลเซทจากหนอนนก (Tenebrio molitor) เพื่อประยุกต์ใช้ในเครื่องดืม่ส าเร็จรูปโปรตีนสูง, แหล่ง
  ทุน: วช. ปีงบประมาณ 2561 (795,000 บาท) 

4 การผลิตโปรตีนไฮโดรไลเซทจากจิง้หรีดทองแดงลาย (Acheta domestica)  ส าหรับประยุกต์ใช้ในเครื่องดื่มส าเร็จรูป
  โปรตีนสูง, แหล่งทุน: สถาบันวิจยัวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่ประเทศไทย (วว.) ปีงบประมาณ 2561 (160,000 
  บาท) 

5 การพัฒนาผลิตภณัฑล์ าไยอบแห้งเสริมโพรไบโอติก โดยเทคนิคการเคลือบผิวด้วยสารเคลือบพรีไบโอตกิท่ีบริโภคได้, 
  แหล่งทุน: วช. ปีงบประมาณ 2560 (530,000 บาท) 

6 การพัฒนาวิธีการผลิตและเปรียบเทียบเปปไทด์ที่มีฤทธิต์้านออกซิเดชันท่ีได้จากส่วนต่างๆ ของผลพลอยได้ของ 
  อุตสาหกรรมแปรรูปปลาทูน่า, แหล่งทุน:มหาวิทยาลยัเชียงใหม่ ปีงบประมาณ 2559 (150,000 บาท) 

7 การพัฒนาผลิตภณัฑ์อาหารว่างจากกากใบชาเหลือท้ิงจากการผลิตชาหมัก Kombucha แหล่งทุน: อุทยานวิทยาศาสตร์
  ภาคเหนือ จังหวัดเชียงใหม่ (NSP58-IRTC20) ปีงบประมาณ 2558 (400,000 บาท) 

8 การพัฒนาผลิตภณัฑ์เอนเนอร์จี้บาร์ที่มีคณุค่าทางโภชนาการสูงจากสาหร่ายเกลยีวทองเพื่อใช้ในเชิงพาณิชย์” แหล่งทุน: 
  อุทยานวิทยาศาสตร์ภาคเหนือ จังหวัดเชียงใหม่ (NSP57-IRTC04) ปีงบประมาณ 2557 (400,000 บาท) 

 

 


