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Watanabe, M., Chaiyaso. T. 2016. Characterization of Lipase from Thermotolerant 
Streptomyces thermoviolaceus Strain TCW. The 2nd Joint seminar Core to Core 
Program A. Advanced Research Networks on “Establishment of an international 
research core for new bio-research fields with microbes from tropical areas”, 14th-15th 
Nov., Bangsaen Heritage Hotel, Chonburi, Thailand, abstract p. 139 (Poster 
presentation, PV-8). 



10. Chaiyaso, T., Manowattana, A., Techapun, C., Leksawasdi, N., Seesuriyachan, P. and 
Watanabe, M. 2016. High efficiency bioconversion of crude glycerol into lipids and 
carotenoids by Sporidiobolus pararoseus operating in the airlift bioreactor. The 5th 
International Conference on Biomass Energy & Exhibition (ICBE 2016). China National 
Convention Center, Beijing, People Republic of China. 16-19 October 2016. Oral 
Presentation: 08.55 – 09.15, 18 October 2016. 

11. Srisuwan, W., Techapun, C., Seesuriyachan, P., Watanabe, M. and Chaiyaso, T. 2015. 
Screening of Oleaginous Yeast for Lipid Production Using Rice Residue from Food 
Waste as a Carbon Source. The 6th International Conference on Fermentation 
Technology for Value Added Agricultural Products (FerVAAP 2015). 29 - 31 July 2015. 
Centara Hotel & Convention Center, Khon Kaen, Thailand. 

12. Boonchuay, P., Takenaka, S., Watanabe, M., Kuntiya, A., Techapun, C., Leksawasdi, N., 
Seesuriyachan, P., Hanmoungjai, P. and Chaiyaso. T. 2015. Purification and 
Characterization of Thermostable Cellulase-free Endo-xylanase from Streptomyces 
thermovulgaris TISTR1948. The 6th International Conference on Fermentation 
Technology for Value Added Agricultural Products (FerVAAP 2015). 29 - 31 July 2015. 
Centara Hotel & Convention Center, Khon Kaen, Thailand. 

13. Manowattana, A., Techapun, C., Watanabe, M. and Chaiyaso, T. 2015. Application of 
Airlift Bioreactor for the Enhancement of Carotenoids Production by Sporidiobolus 
pararoseus using Crude Glycerol as a Carbon Source. The 6th International 
Conference on Fermentation Technology for Value Added Agricultural Products 
(FerVAAP 2015). 29 - 31 July 2015. Centara Hotel & Convention Center, Khon Kaen, 
Thailand. 

14. Chaiyaso, T., Kuntiya, A., Techapun, C. Leksawasdi, N., Seesuriyachan, P., Takenake, S. 
and Watanabe, M. 2014. Purification and characterization of lipase from 
thermotolerant Streptomyces thermocarboxydus ME168 and its application on sugar 
esters synthesis. (Poster). Abstract page number 145. 

15. Takenaka, S., Kuntiya, A., Seesuriyachan, P., Chaiyaso, T., Techapun, C. Leksawasdi, N. 
and Watanabe, M. 2014. Characterization of halotolerant extracellular enzymes form 
Bacillus subtilis FP-133. New Core to Core Program. Advanced Research Networks, 
The 1st Joint Seminar, 10th-11th August 2014, the Centara Grand & Bangkok 
Convention Centre, Central World, Bangkok, Thailand. (Oral) Abstract page number 
44. 

16. Manowattana, A., Seesuriyachan, P. Techapun, C., and Chaiyaso, T. 2014. Microbial 
conversion of biodiesel-derived crude glycerol into carotenoids by Sporobolomyces 
pararoceus TISTR5213. AMBC conference. 2014. 19-21 February 2014. Bangkok, 
Thailand. 

 



ผลงานทางวิชาการอื่น ๆ 
1. อนุสิทธิบัตรชื่อการประดิษฐ์ “กระบวนการผลิตยีสต์สีแดงในรูปแบบผงแห้ง” เลขที่ค าขอ  

1803001375 วนัท่ียืน่ขอ 19 มิถุนายน 2561. 
งานวิจัย 
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5. ทุนโครงการปริญญาเอกกาจนาภิเษก รุ่นที่ 19 (นายกมล ยากูล). 2560. แหล่งทุน: ส านักงาน
คณะกรรมการส่งเสริมวิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม (สกสว.) (ก าลังด าเนินการ) 

6. การผลิตโปรตีนไฮโดรไลเสทจากขนไก่โดยใช้เอนไซม์เคราติเนสทนร้อนจาก Bacillus halodurans 
SE5 และการน าไปใช้เป็นสับสเตรตในการผลิตพลาสติกชีวภาพชนิดทนร้อน. 2561.  แหล่งทุน: ได้รับ
การสนับสนุนเงินทุนการวิจัยจากส านักงานการวิจัยแห่งชาติ (วช) (โครงการเสร็จสิ้น) 

7. การเปลี่ยนแปลงทางชีวภาพของกลีเซอรอลดิบที่ได้จากการผลิตไบโอดีเซลให้เป็นสารลิพิดและแคโรที
นอยด์โดยใช้ยีสต์โอลิจีนัสและศักยภาพในการน าใช้เป็นสารตั้งต้นในการผลิตไบโอดีเซล. 2560. แหล่ง
ทุน: ได้รับการสนับสนุนเงินทุนการวิจัยจากส านักงานนโยบายและแผนพลังงาน นางสาวอัจฉรา มะโน
วัฒนา (โครงการเสร็จสิ้น) 

8. การผลิตลิพิดและแคโรทีนอยด์จากโอลิจินัสยีสต์โดยใช้เศษข้าวที่ได้จากขยะอาหารเป็นแหล่งคาร์บอน. 
2560. แหล่งทุน: ได้รับการสนับสนุนเงินทุนการวิจัยจากกองบริหารแผนและงบประมาณการวิจัย - 
ทุนบัณฑิต (กบง.)  นางสาววิมาดา ศรีสุวรรณ (โครงการเสร็จสิ้น) 

9. การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตเอทานอลจากเซลลูโลสโดยจุลินทรีย์ที่มีประสิทธิภาพ แหล่งทุน: ได้รับ
การสนับสนุนเงินทุนการวิจัยจากส านักงานนโยบายและแผนพลังงาน. 2558. (โครงการเสร็จสิ้น) 

10. การผลิตไซโลโอลิโกแซ็กคาไรด์จากวัสดุเหลือทิ้งทางการเกษตรโดยใช้เอนไซม์ไซลาเนส จากเชื้อ  
Streptomyces thermovulgaris TISTR1948 และการน าไปใช้เป็นสารพรีไบโอติกส์. 2557. แหล่ง
ทุน: ได้รับการสนับสนุนเงินทุนการวิจัยจากส านักงานการวิจัยแห่งชาติ (วช) (โครงการเสร็จสิ้น) 

 
3. อาจารย์ก าธร พุทธิขจร 



ผลงานวิชาการ 

1.  Min, W.K., Pudtikajorn, K., Kim, M., Shin, I.S., and Chung, D., 2017, Low-amperage 
pulsating direct current has a bactericidal effect on marine fish pathogens in 
circulating seawater. Food Control. 73(B): 497-502 

 

ผลงานวิจัย 
1. การผลิตไคโตโอลิโกแซคคาไรด์ที่มีสมบัติต้านออกซิเดชันและต้านจุลินทรีย์สูงจากเปลือกกุ้งด้วย

วิธีทางเอนไซม์ ระยะเวลา 1 ปี (1 ต.ค. 56 – 30 เม.ย. 58) 
 

4. อาจารย์ ดร.สุคันธา  โอศริิพันธุ์ 
 
ผลงานตีพิมพ์ในวารสารทางวิชาการ 
วารสารระดับชาติ 
1. Sukhuntha Osiriphun, 2018, Physical Hazard in Food, Burapha Science Journal, 

Vol. 23, No.1 pp. 237 -246. 
2. Chompoo, M. and Osiriphun, S., 2018, The production of Longan Powder by 

using Hot Air Drying for Sprinkling on Nama chocolate, Food and Appplied 
Bioscience Journal, Vol6, special issue, pp.144-152.  

3. Osiriphun, Somchai Wongsuriyasak, and Yasinee Chakrabandhu, 2018, “Product 
Development and Packaging Design for Green Chili Paste Flavored Potato 
Chips”,  Food and Appplied Bioscience Journal, Vol.6, No.2, pp.76 – 84. 

 
วารสารระดับนานาชาติ 

1. Nutt Tharnpichet, Wachira Jirarattanarangsri, Sukhuntha Osiriphun, Prasit 
Peepathum, and Witid Mitranun, 2019, Product Development of Rice Energy Gel 
and Effect on Blood Glucose and Lactate Concentration in General Sport 
Subject, International Journal of Food Engineering (IJFE, ISSN: 2301-3664), Vol. 
xx. No. xx, pp. xx. (selected paper). 

 
การน าเสนอผลงานในที่ประชุมทางวิชาการ 
 
ระดับชาติ 
1. Sukhuntha Osiriphun, Pichaya Poonlarp, Danai boonyakiat, and Patcharin 

Raviyan, 2016, “Hazard Characterization of Foodborne Illness caused by Fresh-
Pre Cut Vegetable Consumption”, 4-5 February 2016, International Conference 
on Food and Applied Bioscience, The Empress Hotel, Chiang Mai, Thailand, 
page 90. (Oral presentation) 



ระดับนานาชาติ 
1. Nutt Tharnpichet, Wachira Jirarattanarangsri, Sukhuntha Osiriphun, Prasit 

Peepathum, and Witid Mitranun, 2019, Product Development of Rice Energy 
Gel and Effect on Blood Glucose and Lactate Concentration in General Sport 
Subject,  5th International Conference on Food and Agricultural 
Engineering(ICFAE 2019), May 27-29, 2019, Bali, Indonesia. Page 51 (Book of 
Abstracts) 

 
บทความทางวิชาการ 
1. Sukhuntha Osiriphun, 2018, Physical Hazard in Food, Burapha Science Journal, 

Vol. 23, No.1 pp. 237 -246. 
 

5. อาจารย์ ดร. สุธาสินี  ญาณภักดี 

ผลงานตีพิมพ์ในวารสารทางวิชาการ 

วารสารระดับนานาชาติ 

1. Yarnpakdee, S., Benjakul, S., Kristinsson, H., and Kishimura, H. 2014. 
Antioxidant and sensory properties of protein hydrolysate derived from Nile 
tilapia (Oreochromis niloticus) by one- and two-step hydrolysis. Journal of 
Food Science and Technology. 3336-3349. 

2. Yarnpakdee, S., Benjakul, S., Penjamras, P. and Kristinsson, H. G. 2014. 
Chemical compositions and muddy flavour/odour of protein hydrolysate from 
Nile tilapia and broadhead catfish mince and protein isolate. Food Chemistry. 
142: 210–216. 

3. Yarnpakdee, S., Benjakul, S. and Kristinsson, H. G. 2014. Lipid oxidation and 
fishy odour in protein hydrolysate derived from Nile tilapia (Oreochromis 
niloticus) protein isolate as influenced by haemoglobin. Journal of the 
Science of Food and Agriculture. 94: 219-226. 

4. Yarnpakdee, S., Benjakul, S., Kristinsson, H.G. and Bakken, H.E. 2015. 
Preventive effect of Nile tilapia hydrolysate against oxidative damage of 
HepG2 cells and DNA mediated by H2O2 and AAPH. Journal of Food Science 
and Technology. 52: 6194-6205 

5. Arfat, Y. A., Benjakul, S., Vongkamjan, K., Sumpavapol, P. and Yarnpakdee, S. 
2015. Shelf- life extension of refrigerated sea bass slices wrapped with fish 
protein isolate/fish skin gelatin-ZnO nanocomposite film incorporated with 
basil leaf essential oil. Journal of Food Science and Technology. 52: 6182-
6193. 



6. Yarnpakdee, S., Benjakul, S. and Kingwascharapong, P. 2015. Physico-chemical 
and gel properties of agar from Gracilaria tenuistipitata from the lake of 
Songkhla, Thailand. Food Hydrocolloids. 51: 217-226. 

7. Yarnpakdee, S., Benjakul, S., Kristinsson, H.G. and Kishimura, H. 2015. 
Antioxidant and sensory properties of protein hydrolysate derived from Nile 
tilapia (Oreochromis niloticus) by one-and two-step hydrolysis. Journal of 
Food Science and Technology. 52: 3336-3349. 

8. Kraisangsri, J., Nalinanon, S., Riebroy, S., Yarnpakdee, S., and Ganesan, P. 
2018. Physicochemical characteristics of glucosamine from blue swimming 
crab (Portunus pelagicus) shell prepared by acid hydrolysis. Walailak Journal 
of Science and Technology. 15: 869-877. 

9. Thiabmak, C., Sriket, C., Yarnpakdee, S., Kim, S.R., and Nalinanon, S. 2019. 
Autolysis of clown featherback (Chitala ornata) muscle. Chiang Mai University 
Journal of Natural Sciences. 18: 80-93. 

10. Yarnpakdee, S., Benjakul, S., and Senphan, T. 2019. Antioxidant activity of the 
extracts from freshwater macroalgae (Cladophora glomerata) grown in 
Northern Thailand and its preventive effect against lipid oxidation of 
refrigerated eastern little tuna slice. Turkish Journal of Fisheries and Aquatic 
Sciences. 19: 209-219. 

การน าเสนอผลงานในที่ประชุมทางวิชาการ 

1. Suinta, C., Raweewan, P. and Yarnpakdee, S. 2017. Effect of extraction 
solvent on yield and antioxidant activities of Northern freshwater algae 
extracts (Cladophora glomerata) and theirs application in fish oil fortified 
salad dressing. The 19th Food Innovation Asia Conference, Bitech, Bangkok, 
Thailand, 15-17 June, 2017. Poster presentation. 

2. Takeungwongtrakul, S. and Yarnpakdee, S. 2018. Extraction and Chemical 
Properties of Oil from Black Cumin (Nigella sativa) Seed. The International 
Conference on Food and Applied Bioscience, The Empress Hotel, Chiang Mai, 
Thailand, 1-2 Febuary, 2018. Poster presentation. 

 

ผลงานทางวิชาการอื่น ๆ (บางบทในหนังสือ) 

1. Benjakul, S., Yarnpakdee, S., Senphan, T., Halldórsdóttir, S. M. and Kristinsson, 
H. G. 2014. Fish protein hydrolysates: production, bioactivities, and 
applications. In Antioxidants and functional components in aquatic foods. 
(Kristinsson, H. G., ed.). p. 237-282. John Wiley & Sons. West Sussex. 

 


