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4. Laokuldilok, T., Potivas, T., Kanha, N., Surawang, S., Seesuriychan, P., Wangtueai, 
S., Phimolsiripol, Y., & Regenstein, J.M. 2017. Physicochemical, Antioxidant, and 
Antimicrobial Properties of Chitooligosaccharides Produced using Three Different 
Enzyme Treatments. Food Bioscience. 18: 28-33. 

5.  Sarringkarin, W., & Laokuldilok, T. 2017. Optimization of the Production 
Conditions of Glutinous Rice Bran Protein Hydrolysate with Antioxidative 
Properties. CMU Journal of Natural Sciences. 16(1): 1-18. 

6. Laokuldilok, T., & Kanha, N. 2017. Microencapsulation of Black Glutinous Rice 
Anthocyanins using Maltodextrins Produced from Broken Rice Fraction as Wall 
Material by Spray Drying and Freeze Drying. Journal of Food Processing and 
Preservation. 41: 1-10.  

7. Phimolsiripol, Y., Siripatrawan, U., Teekachunhatean, S., Wangtueai, S., 
Seesuriyachan, P., Surawang, S., Laokuldilok, T., Regenstein, J. M., & Henry, C.J. 
2017. Technological Properties, in Vitro Starch Digestibility and in Vivo Glycaemic 
Index of Bread Containing Crude Malva Nut Gum. International Journal of Food 
Science & Technology. 52: 1035-1041. 

8. Laokuldilok, T., & Kanha, N. 2015. Effects of Processing Conditions on Powder 
Properties of Black Gutinous Rice (Oryza sativa L.) Bran Anthocyanins Produced 
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10. Potivas, T., & Laokuldilok, T. 2014. Deacetylation of Chitin and the Properties of 
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      การน าเสนอผลงานในที่ประชุมทางวิชาการ 

 1. Kanha, N., & Laokuldilok, T. 2015. Factors affecting extraction of anthocyanins 
from black glutinous rice )Oryza sativa L.( bran. In proceeding of 17th Food 



Innovation Asia Conference 2015 )FIAC 2015( “Innovative ASEAN Food Research 
towards the World”. 18-19 June 2015, Bangkok, Thailand. pp. 305-312. 

 
5. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ยงยุทธ เฉลมิชาติ 
 

ผลงานวิชาการระดับนานาชาติ  

1. Ritnuch, P., Pathomrungsiyoungkul, P. and Chalermchat, Y. 2014. Drying kinetics and 
quality of instant lime powder processed by foam-mat drying. Acta Horticulturae, 
1023, 77-81. 

2. Khamkon, P. and Chalermchat, Y. 2014. Drying kinetics, colour change and menthol 
content in American peppermint dried by microwave vacuum dryer. Acta 
Horticulturae, 1023, 283-288. 

 
ผลงานวิชาการระดับชาติ 

1.  ยงยุทธ เฉลิมชาติ และมณะ. 2560. รารใชไเทมนิมสนามไฟฟ้ามวามต่างศัรย์สูงรระตุไนเป็นจังหวะเพ่ือ
เตรียมรั้นตไนในรารสรัดสารออรฤทธิ์ทางชีวภาพจารตไนอ่อนรไาวร่ําเพ่ือป้องมะเร็งและรารเสื่อมรอง
เซลล์ประสาท(ปีที่ 2). รายงานวิจัย. สํานัรงานมณะรรรมรารวิจัยแห่งชาติ 

2. เยาวเรศ ทิพย์สุวรรณ์รัตนา ม่วงรัตน์ยงยุทธ เฉลิมชาติวชิระ จิระรัตนรังษี และปิยวรรณ สิมะไพศาล. 
2560. รารนําสารสรัดจารแร่นฝางมาใชไในรารยับยั้งแบมทีเรียร่อโรมในอาหาร.เอรสารสืบเนื่องจาร
รารประชุมฯ (Proceedings). รารประชุมวิชารารและประรวดนวัตรรรมบัณฑิตศึรษาแห่งชาติมรั้งที่ 
1“เทิดพระเรียรติวันแม่แห่งชาติ สู่มวามมั่นมง มั่งมั่ง ยั่งยืน” วันที่ 17-18 สิงหามม 2560 ณ ศูนย์
ประชุมนานาชาติดิเอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรส 

3. ยงยุทธ เฉลิมชาติ และมณะ. 2557. รารใชไเทมนิมสนามไฟฟ้ามวามต่างศัรย์สูงรระตุไนเป็นจังหวะเพ่ือ
เตรียมรั้นตไนในรารสรัดสารออรฤทธิ์ทางชีวภาพจารตไนอ่อนรไาวร่ําเพ่ือป้องมะเร็งและรารเสื่อมรอง
เซลล์ประสาท. )ปีที่ 1(รายงานวิจัย. สํานัรงานมณะรรรมรารวิจัยแห่งชาติ 

 
6. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ศรีสุวรรณ นฤนาทวงศ์สกุล 
 

ผลงานวิชาการระดับนานาชาติ 

1. Jainan, A., Deenu, A., Raviyan, P., Sungsuwan, J., Naruenartwongsakul, S., Khamthai, S. 
2017. Preliminary study of alkaline pretreatment effect on carboxymethyl flour 
(CMF) from chiangmai university (CMU) purple rice properties. Chiang Mai Journal of 
Science 44(4): 1624-1632. 



2. Utama-ang, N., Naruenartwongsakul, S., Phawatwiangnak K. and Samakradhamrongthai, R. 
2017. Antioxidative effect of Assam Tea (Camellia sinesis Var. Assamica) extract on 
rice bran oil and its application in breakfast cereal. Food Chemistry 221: 1733-1740. 

3. Noppakun, M., Seesuriyachan, P., Phimolsiripol, Y., Boonyawan, D., Naruenartwongsakul, S. 
and Intipunya, P. 2016. Effect of plasma gas type on surface modification of 
pigmented rice. The 2nd Asian International Workshop on Advanced Plasma 
Technology and Applications, February 22– 23, 2016, Eastin Tan Hotel, Chiang Mai, 
Thailand. 

4. Leawtrakul, P. and Naruenartwongsakul, S. 2014. Physicochemical, Antioxidant and 
Sensory Properties of Puffed Longan-rice Snack by Extrusion Process. 
ActaHorticulturae 1024: 413-418. 

 

7. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สุทัศน์  สุระวัง 

ผลงานตีพิมพ์ระดับนานาชาติ 
1. Siriwoharn, T. and Surawang, S. 2018. Protective effect of sweet basil extracts against 

vitamin C degradation in a model solution and in guava juice. Journal of Food 
Processing and Preservation . 42 (7  :  ) e 13646  . . 
https://doi.org/ 10.1111/ jfpp. 136460 - 0.  

2. asivohP I, S. Sriwoharn, T. and Surawang, S. 2018. Effect of drying process and htorage 
temperature on probiotic Lactobacillus casei in edible films containing 
prebiotics .Food and Applied Bioscience Journal. 6: 105–116. 
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Kawee-ai, A., Ritthibut, N., Manassa, A., Moukamnerd, C., Laokuldilok, T., Surawang, S., 
Wangtueai, S., Phimolsiripol, Y., Regenstein, J. M. and Seesuriyachan, P. 2018. 
Optimization of simultaneously enzymatic fructo- and inulo-oligosaccharides 
production using co-substrates of sucrose and inulin from Jerusalem artichoke. 
Preparative Biochemistry and Biotechnology. 48: 194-201. 

4.. Trafialek J., Drosinos E.H., Laskowski W., Jakubowska-Gawlik K., Tzamalis  P., Leksawasdi N., 
 Surawang S. and Kolanowski W., Street food vendors’ hygienic practices in some 
 Asian and EU countries–A survey. 2017. Food Control, doi: 10.1016 
/j.foodcont.2017.09.030. 

5. Laokuldilok T, Potivas T, Kanha N, Surawang S, Seesuriyachan P, Wangtueai S, 
Phimolsiripol Y, and Regenstein JM. 2017. Physicochemical, antioxidant, and 
antimicrobial properties of chitooligosaccharides produced using three 
different enzyme treatments. Food Bioscience, 18: 28-33. 

6. Phimolsiripol Y, Siripatrawan U, Teekachunhatean S, Wangtueai S, Seesuriyachan P, 
 Surawang S, Laokuldilok T, and Regenstein JM, and Henry CJ. 2017. 
Technological properties, in vitro starch digestibility and in vivo glycaemic index of 

 



bread  containing crude malva nut gum. International Journal of Food Science and 
Technology, 52(4): 1035–1041. 

7. Prommajak, T., Sang Moo Kim, Cheol-Ho Pan, Sang Min Kim, Surawang, S. and 
Rattanapanone, N. (2016) Identification of Antioxidants in Lamiaceae Vegetables by 
HPLC-ABTS and HPLC-MS. Chiang Mai University Journal of Natural Sciences, 15)1( : 
38-21. 

8. Phimolsiripol, Y., Surawang, S., Pongsirikul, I., Sriwattana, S., Uttama-ang, N., Imarromna, J., 
 Sangsee, O. and Rattanpanone, N. (2015). Development of ready-to-eat liquid 
food  from purple glutinous rice with reduced sugar and enriched fiber for elderly. 
 Srinakharinwirot Science Journal. 31: 71-86. 

9. Prommajak, T., Sang Moo Kim, Cheol-Ho Pan, Sang Min Kim, Surawang, S. and 
Rattanapanone, N. (2015). Prediction of Antioxidant Capacity of Thai Vegetable 
Extracts by Infrared Spectroscopy. Chiang Mai Journal of Sciences. 42(3): 657-
668. 

10. Sriwattana, S., Phimolsiripol, Y., Pongsirikul, I., Utama-ang, N., Surawang, S., 
Decharatanangkoon, S., Chindaluang, Y., Senapa, J., Wattanachariya, W., Angeli, S. 
and Thakeow, P. (2015). Development of a Concentrated Strawberry Beverage 
Fortified with Longan Seed Extract. Chiang Mai University Journal of Natural 
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11. Prommajak, T., Sang Moo Kim, Cheol-Ho Pan, Sang Min Kim, Surawang, S. and 
Rattanapanone, N. (2014). Prediction of antioxidant capacity of Thai 
indigenous vegetable extracts by 1H nuclear magnetic resonance spectroscopy. 
CMU Journal of Natural Sciences. 14(2): 207-222. 

12. Prommajak, T., Sang Moo Kim, Cheol-Ho Pan, Sang Min Kim, Surawang, S. and 
Rattanapanone, N. (2014). Identification of Antioxidants in young mango 
leaves by LC-ABTS and LC-MS. CMU Journal of Natural Science. 13(3): 317-330. 

 
13. 

 
Prommajak, T.,  Surawang, S., Leksawasdi, N., Sang Moo Kim, Cheol-Ho Pan, Sang Min Kim 

and Rattanapanone, N. 2014. Identification and ultrasonic-assisted extraction of 
antioxidants from Ficus lacor Buch. young leaves. Proceedings 1st Joint ACS AGFD 
– ACS ICSCT Symposium on Agricultural and Food Chemistry, Thailand, March 4-5, 
2014. 76-81. 

14. Prommajak, T., Surawang, S. and Rattanapanone, N. 2014. Ultrasonic-assisted 
extraction of phenolic and antioxidative compounds from lizard tail 
(Houttuynia cordata Thunb.). Songklanakarin Journal of Science and 
Technology. 36(1); 65-72. 

 

ผลงานตีพิมพ์ระดับชาติ 



1. Laokudilok, T. Surawang, S., and Klinhom, J. (2013). Influence of Milling Time on the 
Nutritional Composition and Antioxidant Content of Thai Rice Bran. Food and 
Applied Bioscience Journal. 1(3): 112-130. 

2. ธรรมรัตน แสงหิรัญ และ สุทัศน สุระวัง. )2556(. สภาวะที่เหมาะสมในรารสรัดแอสตาแซนทินจารหัวรุ
งโดยใชเอนไซมปาเปนรวมรับน้ํามันรําราว. วารสารวิจัยมหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต. 6)1(-11 
: Jan-Jun 2013. 

การน าเสนอผลงานวิชาการระดับชาติ 
1. Prommajak, T.,  Surawang, S., Leksawasdi, N., Sang Moo Kim, Cheol-Ho Pan, Sang Min 

Kim and Rattanapanone, N. (2014). Identification and ultrasonic-assisted 
extraction of antioxidants from Ficus lacor Buch. young leaves. Proceedings 1st 
Joint ACS AGFD – ACS ICSCT Symposium on Agricultural and Food Chemistry, 
Thailand, March 4-5, 2014.    76-81. 

 
ผลงานวิจัย 
1. รารพัฒนารารผลิตชุดอาหารในระดับอุตสาหรรรมตไนแบบเพื่อส่งเสริมโภชนารารรองผูไสูงอายุที่มีปัญหา

ดไานรารรลืน : สํานัรงานพัฒนารารวิจัยรารเรษตร )องม์รารมหาชน( )สวร.( ปีงบประมาณ 2562 
(2,772,400 บาท( 

2. รารพัฒนาเสไนร๋วยเตี๋ยวลดม่าดัชนีน้ําตาล และรารใชไไมโตซานเพ่ือยืดอายุรารเร็บรัรษา  แหล่งทุน: 
สํานัรงานรองทุนสนับสนุนรารวิจัย )สรว.( ปีงบประมาณ 1 รพ.2561- 31 มม. 2563 (502,000 บาท( 

3. รารผลิตโปรตีนไฮโดรไลเซทจารหนอนนร )Tenebrio molitor) เพ่ือประยุรต์ใชไในเมรื่องดื่มสําเร็จรูป
โปรตีนสูง, แหล่งทุน: วช. ปีงบประมาณ 2561 (795,000 บาท( 

4. รารผลิตโปรตีนไฮโดรไลเซทจารจิ้งหรีดทองแดงลาย )Acheta  domestica)  สําหรับประยุรต์ใชไใน
เมรื่องดื่มสําเร็จรูปโปรตีนสูง, แหล่งทุน: สถาบันวิจัยวิทยาศาสตร์และเทมโนโลยีแห่งประเทศไทย )วว.( 
ปีงบประมาณ 2561 (160,000 บาท( 

5. รารพัฒนาผลิตภัณฑ์ลําไยอบแหไงเสริมโพรไบโอติร โดยเทมนิมรารเมลือบผิวดไวยสารเมลือบพรีไบโอติร
ที่บริโภมไดไ,  แหล่งทุน: วช. ปีงบประมาณ 2560 (530,000 บาท( 

6. รารพัฒนาวิธีรารผลิตและเปรียบเทียบเปปไทด์ท่ีมีฤทธิ์ตไานออรซิเดชันที่ไดไจารส่วนต่างๆ รองผลพลอย
ไดไรองอุตสาหรรรมแปรรูปปลาทูน่า, แหล่งทุน:มหาวิทยาลัยเชียงใหม่  ปีงบประมาณ 2559 (150,000 
บาท( 

7. รารพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารว่างจารรารใบชาเหลือทิ้งจารรารผลิตชาหมัร Kombucha แหล่งทุน: 
อุทยานวิทยาศาสตร์ภามเหนือ จังหวัดเชียงใหม่ )NSP58-IRTC20( ปีงบประมาณ 2558 )400,000 
บาท( 

8. รารพัฒนาผลิตภัณฑ์เอนเนอร์จี้บาร์ที่มีมุณม่าทางโภชนารารสูงจารสาหร่ายเรลียวทองเพ่ือใชไในเชิง
พาณิชย์”  แหล่งทุน: อุทยานวิทยาศาสตร์ภามเหนือ จังหวัดเชียงใหม่ )NSP57-IRTC04) ปีงบประมาณ 
2557 (400,000 บาท( 

งานวิจัยท่ีก าลังท า  
1. รารพัฒนารารผลิตชุดอาหารในระดับอุตสาหรรรมตไนแบบเพ่ือเสริมโภชนารารรองผูไสูงอายุที่มีปัญหาดไาน

รารรลืน    .แหล่งทุน: สวร. ปีงบประมาณ  2561  สถานภาพในรารทําวิจัย   :หัวหนไาแผนงานวิจัย    ( 27 ร  .ย .



2560- 26 ร.ย.2562)  2,772,400.00 บาท 
2. รารพัฒนาเสไนร๋วยเตี๋ยวลดม่าดัชนีน้ําตาล และรารใชไไมโตซานเพ่ือยืดอายุรารเร็บรัรษา   .แหล่งทุน พวอ./

สรว . MSD 61I0054 (รหัสโมรงราร 6022099)  (15 พม.2561-14 พม .2563) 502,000 บาท 
3. รารพัฒนาผลิตภัณฑ์ลําไยอบแหไงเสริมโพรไบโอติร โดยเทมนิมรารเมลือบผิวดไวยสารเมลือบพรีไบโอติรท่ี

บริโภมไดไ,  แหล่งทุน  :วช. ปีงบประมาณ 2560  สถานภาพในรารทําวิจัย  :หัวหนไาโมรงราร  )ต.ม  . 2559-ร  .ย .
2560) 

4. รารพัฒนาผลิตภัณฑ์รนมหวานสําหรับผูไสูงอายุที่มีภาวะรลืนลําบาร ในแผนงานวิจัยเรื่องนวัตรรรมอาหาร
สําหรับผูไสูงอายุที่มีภาวะรลืนลําบาร แหล่งทุน   :วช. สถานภาพในรารทําวิจัย: ผูไร่วมโมรงราร )ต.ม  . 2559-
ร .ย . 2560) 

 
8. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สุธี วังเตือย 

ผลงานวิชาการ : 

โครงการวิจัย 

 หัวหน้าโครงการวิจัย 
1. รารสรัดเปปไทด์ที่มีริจรรรมป้องรันแสงจารปลิงทะเลและแมงระพรุนไทยเพ่ือผลิตภัณฑ์ป้องรันแสงยูวี แหล่งทุน: 

แผนบูรณารารวิจัยและนวัตรรรม สํานัรงานมณะรรรมรารวิจัยแห่งชาติ )วช.( )ต.ม. 2561-ร.ย. 2562( 
2. รารผลิตโปรตีนไฮโดรไลเสทที่มีฤทธิ์ทางชีวภาพจารเลือดและเนื้อดํารองปลาทูน่าเพ่ือใชไในผลิตภัณฑ์อาหารเพ่ือ

สุรภาพสําหรับผูไสูงอายุ แหล่งทุน: แผนบูรณารารวิจัยและนวัตรรรม สํานัรงานมณะรรรมรารวิจัยแห่งชาติ )วช.(  
)ต.ม. 2560-ร.ย. 2561( 

3. รารใชไประโยชน์จารผลพลอยไดไจารรารผลิตซูริมิในรูปแบบเจลาตินปลาและเจลาตินปลาไฮโดรไลเสทเพ่ือยืดอายุ
รารเร็บรัรษาสัตว์น้ําสดแช่เย็น แหล่งทุน: สํานัรงานมณะรรรมรารวิจัยแห่งชาติ )วช.( )ต.ม. 2559-ร.ย. 2560( 

4. รารใชไประโยชน์จารผลพลอยไดไจารรารผลิตซูริมิในรูปแบบเจลาตินปลาและเจลาตินปลาไฮโดรไลเสทเ พ่ือ
ปรับปรุงมุณภาพรองเสไนบะหมี่ปราศจารรลูเตน แหล่งทุน: สํานัรงานมณะรรรมรารวิจัยแห่งชาติ )วช.( )ต.ม. 
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5. รารประยุรต์แสงอินฟาเรดย่านใรลไเพื่อตรวจสอบมวามสามารถในรารอุไมน้ําและลัรษณะเนื้อสัมผัสรองปลาทับทิม
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6. รารประยุรต์แสงอินฟราเรดย่านใรลไเพ่ือตรวจสอบปริมาณสารที่ระเหยไดไทั้งหมด และไตรเมทิลเอมีนในปลา
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)2016(. Kinetics and Nondestructive Measurement of Total Volatile Basic Nitrogen and 
Thiobarbituric Acid-Reactive Substances in Chilled Tabtim Fish Fillets Using Near 
Infrared Spectroscopy )NIRS(. International Journal of Food Engineering.  2)1(: 16-20. 
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preparation of gelatin hydrolysates with antioxidative activity from lizardfish )Saurida 
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Value-added Local Agricultural Products in Sakaeo Province Area. Journal of Food 
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and Applied Bioscience, Chiang Mai, Thailand. (Oral presentation) 



21.Singthom, B., Jongthanasansombut, B., Thiengnoi, P., and Wangtueai, S. (2013). The 
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6. Watanabe, M., Techapun, C., Kuntiya, A., Leksawasdi, N., Seesuriyachan, P., Chaiyaso, 
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10. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.เอกสิทธิ์ จงเจริญรักษ์ 
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4. Klunklin, W. and Savage, G. 2018. Physicochemical Properties and Sensory Evaluation 
of Wheat-purple Rice Biscuits Enriched with Green-lipped Mussel Powder (Perna 
canaluculus) and spices. Journal of Food Quality. 1-9. https://doi.org/10.1155/ 
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การน าเสนอผลงานวิชาการระดับนานาชาติ 

1. Klunklin, W. and Savage, G. 2018. Physicochemical, Antioxidant Properties and In Vitro 
Digestibility of Wheat-Purple Rice Flour Mixtures. In The Food and Applied Bioscience 
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2. Klunklin, W. and Savage, G. 2017. Effect of the Addition of Defatted Green-Lipped 
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3. Klunklin, W. and Savage, G. 2016. Quality Characteristics and Sensory Evaluation of 
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12. อาจารย์ ดร.สรญา เขียวนาวาวงศ์ษา 

ผลงานทางวิชาการระดับนานาชาติ   
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Chain Management in The Electronics Industry.  Presented at The 3rd International 
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รายงานวิจัยฉบับสมบูรณ์ 

1. สรญา เขียวนาวาวงศ์ษา 2557. รายงานวิจัยฉบับสมบูรณ์ เรื่อง รารพัฒนาฟัรรไาวแผ่นโดยรารอบแหไง
ดไวยเมรื่องอบแหไงพลังงานแสงอาทิตย์และเมรื่องอบแหไงลมรไอนแบบถาด. ทุนพัฒนานัรวิจัยรุ่นใหม่ 
2557. มหาวิทยาลัยเชียงใหม่. 

 



13. อาจารย์ ดร.สุคันธา โอศิริพันธุ์ 
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1. Sukhuntha Osiriphun, 2018, Physical Hazard in Food, Burapha Science Journal,    Vol. 
23, No.1 pp. 237 -246. 

1. Chompoo, M. and Osiriphun, S., 2018, The production of Longan Powder by using Hot 
Air  Drying for Sprinkling on Nama chocolate, Food and Appplied Bioscience Journal, 
Vol6, special issue, pp.144-152.  

2. Osiriphun, Somchai Wongsuriyasak, and Yasinee Chakrabandhu, 2018, “Product  
Development and Packaging Design for Green Chili Paste Flavored Potato Chips”,  
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ประชุมเสนอผลทางวิชาการระดับชาติ 
1. Sukhuntha Osiriphun, Pichaya Poonlarp, Danai boonyakiat, and Patcharin Raviyan, 

2016, “Hazard Characterization of Foodborne Illness caused by Fresh-Pre Cut 
Vegetable Consumption”, 4-5 February 2016, International Conference on Food and 
Applied Bioscience, The Empress Hotel, Chiang Mai, Thailand, page 90. (Oral 
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บทความทางวิชาการ 

1. Sukhuntha Osiriphun, 2018, Physical Hazard in Food, Burapha Science Journal, Vol. 
23, No.1 pp. 237 -246. 

2.  
 

14. อาจารย์ ดร. สุธาสินี  ญาณภักดี 

ผลงานตีพิมพ์ในวารสารทางวิชาการ 
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broadhead catfish mince and protein isolate. Food Chemistry. 142: 210–216. 
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odour in protein hydrolysate derived from Nile tilapia (Oreochromis niloticus) protein 
isolate as influenced by haemoglobin. Journal of the Science of Food and 
Agriculture. 94: 219-226. 

3. Yarnpakdee, S., Benjakul, S., Kristinsson, H.G. and Bakken, H.E. 2015. Preventive effect 
of Nile tilapia hydrolysate against oxidative damage of HepG2 cells and DNA 



mediated by H2O2 and AAPH. Journal of Food Science and Technology. 52: 6194-
6205 

4. Arfat, Y. A., Benjakul, S., Vongkamjan, K., Sumpavapol, P. and Yarnpakdee, S. 2015. 
Shelf- life extension of refrigerated sea bass slices wrapped with fish protein 
isolate/fish skin gelatin-ZnO nanocomposite film incorporated with basil leaf essential 
oil. Journal of Food Science and Technology. 52: 6182-6193. 

5. Yarnpakdee, S., Benjakul, S. and Kingwascharapong, P. 2015. Physico-chemical and 
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sensory properties of protein hydrolysate derived from Nile tilapia (Oreochromis 
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7. Kraisangsri, J., Nalinanon, S., Riebroy, S., Yarnpakdee, S., and Ganesan, P. 2018. 
Physicochemical characteristics of glucosamine from blue swimming crab (Portunus 
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8. Thiabmak, C., Sriket, C., Yarnpakdee, S., Kim, S.R., and Nalinanon, S. 2019. Autolysis of 
clown featherback (Chitala ornata) muscle. Chiang Mai University Journal of Natural 
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9. Yarnpakdee, S., Benjakul, S., and Senphan, T. 2019. Antioxidant activity of the extracts 
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การน าเสนอผลงานในที่ประชุมทางวิชาการ 

1.  Suinta, C., Raweewan, P. and Yarnpakdee, S. 2017. Effect of extraction solvent on yield 
and antioxidant activities of Northern freshwater algae extracts (Cladophora glomerata) 
and theirs application in fish oil fortified salad dressing. The 19th Food Innovation Asia 
Conference, Bitech, Bangkok, Thailand, 15-17 June, 2017. Poster presentation. 

2. Takeungwongtrakul, S. and Yarnpakdee, S. 2018. Extraction and Chemical Properties of 
Oil from Black Cumin (Nigella sativa) Seed. The International Conference on Food and 
Applied Bioscience, The Empress Hotel, Chiang Mai, Thailand, 1-2 Febuary, 2018. Poster 
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ผลงานทางวิชาการอื่น ๆ (บางบทในหนังสือ) 



1 Benjakul, S., Yarnpakdee, S., Senphan, T., Halldórsdóttir, S. M. and Kristinsson, H. G. 
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