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การรายงานผลการด าเนินงานตัวบ่งชี้ที่ 2-10 ตามเกณฑ์ CMU-QA Curriculum 

หลักสูตร วิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์อาหารทะเลและนวัตกรรม  

พ.ศ.2565 

อุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม ่

ประจ าปีการศึกษา 2566 วันที่รายงาน 31 พฤษภาคม 2567 

---------------------------------------------- 
 

การวิเคราะห์จุดเด่นของหลักสูตร 

จากการด าเนินการใน 3 ปีที่ผ่านมาท่านคิดว่าหลักสูตรของท่านมีจุดเด่นมากท่ีสุดในประเด็นใด ที่ท าให้แข่งขัน

ได้เมื่อเทียบกับหลักสูตรเดียวกันของมหาวิทยาลัยอ่ืนทั้งในและต่างประเทศ ในประเด็นดังต่อไปนี้ พร้อม

อธิบายพอสังเขป 

 การรับเข้านักศึกษา 

 การดูแลนักศึกษา 

 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 

 การส าเร็จการศึกษา 

 ความทันสมัย/เป็นที่ต้องการของตลาด 

 ผลงานวิชาการ (งานวิจัย) 

 ประเด็นอ่ืน ๆ ที่เหมาะสมกับบริบทของหลักสูตร 

 

หลักสูตรมีความทันสมัย เป็นที่ต้องการของตลาด มีแผนให้เลือกเรียน จ านวน 3 แผนการ

ศึกษา ได้แก่ 

แผนที ่1 สหกิจศึกษา ที่นักศึกษาต้องไปปฏิบัติงานจริง ณ สถานประกอบการ ระยะเวลาไม่น้อยกว่า   

           16 สัปดาห์ โดยมีเครือข่ายความร่วมมือของผู้ประกอบการ ที่เข้มแข็ง 

แผนที่ 2 แผนปฏิบัติงานวิจัย ที่นักศึกษาต้องปฏิบัติงานวิจัยเพ่ือสร้างนวัตกรรมอาหารทะเล 

แผนที่ 3 แผนธุรกิจจ าลอง ที่นักศึกษาจะได้ประกอบธุรกิจจ าลองด้านนวัตกรรมอาหารทะเล             

           ในระหว่างที่ก าลังศึกษาอยู่   
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ตัวบ่งชี้ท่ี 2 อัตราการรับเข้าศึกษาตามแผนการศึกษา 
 

ผลการด าเนินงาน (เลือกตารางการรายงานตามระดับปริญญาและแผนการศึกษาของหลักสูตร) 
ระดับปริญญาตรี  
1. ร้อยละของจ านวนรับเข้าศึกษาตามแผนการศึกษา 

ภาคปกติ 
ปีการศึกษา 2562 2563 2564 2565 2566 

จ านวนรับตามแผนที่ก าหนดใน มคอ. 2  50 50 50 40 40 

จ านวนที่รับเข้าศึกษาจริง  41 51 17 22 47 

ร้อยละของจ านวนรับเข้าศึกษาตามแผนการศึกษา 82.00 102.00 34.00 55.00 117.50 
 

 
หมายเหตุ :  1. จ านวนที่รับเข้าศึกษาจริง หมายถึง จ านวนนักศึกษาที่รายงานตัวเข้าศึกษาในหลักสูตร 

     2. ทุกหลักสูตรรายงานร้อยละของจ านวนรับเข้าศึกษาตามแผนการศึกษาที่ระบุใน มคอ. 2 
      3. กรณีหลักสูตรมีมากกว่าหนึ่งแผนการศึกษา ให้รายงานตามแผนการศึกษาท่ีระบุใน มคอ. 2 

 
สรุปผลการด าเนินงาน (สามารถศึกษาวิธีการค านวณได้จากคู่มือการประกันคุณภาพการศึกษาภายใน 
ระดับหลักสูตร CMU-QA Curriculum หน้า 41) 
 

ผลการด าเนินงาน ปีการศึกษา 

2562 

ปีการศึกษา 

2563 

ปีการศึกษา 

2564 

ปีการศึกษา 

2565 

ปีการศึกษา 

2566 

ร้อยละของจ านวนรับเข้า

ศึกษาตามแผนการศึกษา

ภาพรวมหลักสูตร 

82.00 102.00 34.00 55.00 117.50 

 
2. ผลการวิเคราะห์ร้อยละของจ านวนรับเข้าศึกษาตามแผนการศึกษา 

2.1 มีวิธีการ/กระบวนการรับเข้าศึกษาอย่างไร (การก าหนดจ านวนรับ การก าหนดคุณสมบัติของ
นักศึกษาที่สอดคล้องกับความต้องการของหลักสูตร การประชาสัมพันธ์ การก าหนดเกณฑ์ที่ใช้ใน
การคัดเลือก และการตัดสินใจรับเข้าศึกษา)  
ส าหรับปีการศึกษา 2567 สาขาวิชาเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ทางทะเล ได้มีการด าเนินการด้านการ
รับเข้าศึกษา แสดงดังแผนภูมิด้านล่าง 



3 
 

 
 

ภาพที่ 1 กระบวนการรับเข้าศึกษาของนักศึกษาระดับปริญญาตรี หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  
เทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหารทะเล 

 

- การก าหนดการรับเข้า: หลักสูตรเทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหารทะเล แผนการรับเข้าอยู่ที่ 

40 คน/ปีการศึกษา เพ่ือให้สอดคล้องกับนโยบายของชาติที่มุ่งเน้นผู้เรียนทีม่ีสมรรถนะสูงผ่านการ

เรียนรู้โดยการการฝึกปฏิบัติและสัมผัสประสบการณ์จริง โดยมีอาจารย์ที่ปรึกษาเป็นผู้ให้ค าแนะน า 

(Coaching) และให้การดูแลอย่างใกล้ชิด ซึ่งพิจารณาจากศักยภาพของสถานศึกษา ความเพียงพอ

ของสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ และความสามารถของผู้เรียนต่อการผลิตบัณฑิตท่ีพึงประสงค์ 
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- การก าหนดคุณสมบัติของนักศึกษาที่รับเข้าและเกณฑ์ที่ใช้ในการคัดเลือก: ด้วยสาขาวิชานี้เป็นสาขา

กลุ่มวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มุ่งเน้นความเชี่ยวชาญด้านวิทยาศาสตร์อาหารทะเล สามารถบูรณา

การร่วมกับศาสตร์อ่ืน ๆ เพ่ือสร้างนวัตกรรมอาหารทะเล ดังนั้นพิจารณาคัดเลือกนักศึกษาที่รับเข้า

จากนักเรียนที่มีแผนการเรียนสายวิทย์-คณิต มีรอบของรับเข้าฯ จ านวน 4 รอบ มีคุณสมบัติตาม

เงื่อนไขการรับเข้าตามประกาศของแต่ละโครงการรับเข้าฯ พิจารณาคัดเลือกนักเรียนจากคะแนน 

GPA คะแนนจากแฟ้มสะสมผลงาน และการสอบสัมภาษณ์ คะแนนชุดวิชาสามัญ และคะแนน 

GAT/PAT เป็นต้น แสดงตามตารางที่ 1 

ตารางที่ 1 การก าหนดเกณฑ์การรับนักศึกษาเข้าศึกษาในหลกัสตูร หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  
เทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภณัฑ์อาหารทะเล ประจ าปี 2565 

รอบของการรับ คุณสมบัติ 
ผู้ยืนยันสิทธิ์ 

(คน) 

TCAS1 (portforlio)  

  
- เป็นนักเรียนช้ันมัธยมศึกษาปีท่ี 6  

- GPA รวม 5 ภาคการศึกษา 2.75 ข้ึนไป 

- มีหน่วยกิตกลุ่มสาระวิทย์ 22 หน่วยกิต และ คณิต 12 

หน่วยกิตขึ้นไป 

2 

TCAS2 (โควตา)  - เป็นนักเรียนช้ันมัธยมศึกษาปีท่ี 6  

- มีหน่วยกิตกลุ่มสาระวิทย์ 22 หน่วยกิต และ คณิต 12 

หน่วยกิตขึ้นไป 

- ยื่นคะแนนวิชาสามญั 7 วิชา (09,19,29, 39, 49, 59 

และ 69) 

8 

TCAS 3 (Admission) - เป็นนักเรียนช้ันมัธยมศึกษาปีท่ี 6  

- มีหน่วยกิตกลุ่มสาระวิทย์ 22 หน่วยกิต และ คณิต 12 

หน่วยกิตขึ้นไป 

- ยื่นคะแนนวิชาสามญั 7 วิชา (09,19,29, 39, 49, 59 

และ 69) 

32 

TCAS 4 (รับตรงร่วมกัน) - ส าเรจ็การศึกษาช้ันมัธยมศึกษาปทีี่ 6  

- มีหน่วยกิตกลุ่มสาระวิทย์ 22 หน่วยกิต และ คณิต 12 

หน่วยกิตขึ้นไป 

- คุณสมบัติตามองค์ประกอบของ admissions  

5 

รวม  47 
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- การประชาสัมพันธ์หลักสูตรฯ: ทางสาขาวิชาได้มีการประชาสัมพันธ์หลักสูตรผ่านช่องทางต่าง ๆ ได้แก่ 
การประชาสัมพันธ์บนเว็บไซต์/สื่อออนไลน์ เช่น วีดีโอแนะน าคณะ Infographic Tiktok Facebook 
fanpage Youtube และประชาสัมพันธ์หลักสูตร ณ สถานศึกษากลุ่มเป้าหมาย นอกจากนี้ยังผ่าน
ช่องทางของกิจกรรมต่าง ๆ เช่น แผ่นพับประชาสัมพันธ์หลักสูตรฯ กิจกรรม open house/ตลาดนัด
หลักสูตร กิจกรรมค่ายอุตสาหกรรมอาหาร กิจกรรมช้างทองมาร์เก็ต การศึกษาดูงานของนักเรียน
มัธยม และข้อมูลจากครูแนะแนว 
 

2.2 กรณีมีแนวโน้มลดลงหรือไม่คงที่ : ปัจจัย/สาเหตุที่จ านวนรับเข้าศึกษาไม่เป็นไปตามแผน  
การศึกษาคืออะไร  
จ านวนรับเข้าของสาขาฯ ปีการศึกษา 1/2566 มีแนวโน้มที่เพ่ิมขึ้น เนื่องจากมีการปรับปรุงหลักสูตร
ให้มีความทันสมัยสอดคล้องกับความสนใจของผู้เรียน แต่อย่างไรก็ตามอัตราการรับเข้ายังคงไม่คงที่
ตามแผนฯ เนื่องจาก 

- หลักสูตรเทคโนโลยีและนวัตกรรมผลิตภัณฑ์อาหารทะเลมีค่าธรรมเนียมการศึกษาในอัตราสูง

กว่าหลักสูตรอื่นในคณะฯ และหลักสูตรที่ใกล้เคียงกันที่เปิดสอนในมหาวิทยาลัยอ่ืนจึงอาจ

เป็นปัจจัยที่ท าให้มีการตัดสินใจเลือกศึกษาในสาขาวิชานี้ที่ไม่เป็นไปตามแผนฯ  

- การประชาสัมพันธ์ไม่ทั่วถึงทุกกลุ่มเป้าหมาย   

- นักเรียนที่ศึกษาต่อในระดับมหาวิทยาลัยมีจ านวนลดลง เนื่องจากโครงสร้างประชากรของ

ประเทศที่เปลี่ยนแปลงไป (อัตราการเกิดต่ าลง) และความนิยมในกลุ่มวิชาวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีเริ่มลดลง   

- มีการจัดการเรียนการสอน 2 แห่ง คือ คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 

จังหวัดเชียงใหม่ และวิทยาลัยการศึกษาและจัดการทางทะเล มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ จังหวัด

สมุทรสาคร ท าให้เกิดการเรียนรู้จากสถานที่จริง และวิทยากรที่มีประสบการณ์/มีความ

เชี่ยวชาญในภาคอุตสาหกรรม แต่อาจท าให้ผู้ปกครองมีความกังวล ถึงคุณภาพการศึกษา 

คุณภาพชีวิต ค่าครองชีพ สภาพสังคม และการเดินทางของนักศึกษาในระหว่างศึกษาที่

จังหวัดสมุทรสาคร 

- ปัญหาสภาพอากาศ มลภาวะฝุ่น PM 2.5  ท าให้มีผลต่อการตัดสินใจเลือกมาเรียนจังหวัด

เชียงใหม่ 
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2.3 มีวิธีการพัฒนา/ปรับปรุงกระบวนการรับเข้าศึกษาอย่างไรที่ส่งผลให้หลักสูตรสามารถรับ
นักศึกษาได้ตามจ านวนที่ก าหนด และมีคุณสมบัติตรงตามต้องการของหลักสูตร 

- ประชาสัมพันธ์หลักสูตรฯเชิงรุกผ่านหลากหลายช่องทางเพ่ือให้นักเรียนรู้จักหลักสูตรเพ่ิมขึ้น 

- พิจารณาจัดสรรทุนการศึกษาเพ่ือสร้างแรงจูงใจให้เลือกเรียน  

- ปรับปรุงคุณภาพการเรียนการสอน 2 แห่ง ให้นักเรียนและผู้ปกครองมีความมั่นใจ 
. 
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ตัวบ่งชี้ท่ี 3 อัตราการคงอยู่ของนักศึกษา 
 

ผลการด าเนินงาน  
1. การคงอยู่ของนักศึกษา 

 

ปี

การศึกษา  

จ านวนรับเขา้

ศึกษาจริงในแต่

ละรุ่น (1)  

จ านวนที่พ้นสภาพสะสมจนถึงปีการศึกษาน้ันๆ (2) 

อัตราการคงอยู ่ สาเหตขุองการลาออกและการพ้นสภาพ 
ชั้นปีที่ 1 ชั้นปีที่ 2 ชั้นปีที่ 3 ชั้นปีที่ 4 รวม (2)  

รหัส 59  38 10 3 1 0 14 63.16  (*1) 
ไม่ลงทะเบียน ไม่ลาพักการศึกษา=3 คน ลาออก=7 คน 

GPA ไม่ถึง 1.75=1 คน GPA ไม่ถึง 1.5=3 คน  

รหัส 60  30 5 10 1 0 16 46.67  (*2) ไม่ลงทะเบียน ไม่ลาพักการศึกษา=1 คน ลาออก=15 คน  

รหัส 61  34 14 2 0 1 17 50.00  (*3) 
ไม่ลงทะเบียน ไม่ลาพักการศึกษา=4 คน ลาออก=10 คน 

GPA ไม่ถึง 1.5=3 คน  

รหัส 62  40 15 7 0 0 22 45.00  (*4) 
ไม่ลงทะเบียน ไม่ลาพักการศึกษา=1 คน ลาออก=14 คน 

GPA ไม่ถึง 1.75=4 คน GPA ไม่ถึง 1.5=3 คน  

รหัส 63  50 13 11 1 0 25 50.00  (*5) 
ไม่ลงทะเบียน ไม่ลาพักการศึกษา=3 คน ลาออก=16 คน 

GPA ไม่ถึง 1.5=6 คน  

รหัส 64  17 5 2 0 0 7 58.82     
ไม่ลงทะเบียน ไม่ลาพักการศึกษา=1 คน ลาออก=4 คน 

GPA ไม่ถึง 1.5=2 คน  

รหัส 65  - - - - - - -      

รหัส 66  - - - - - - -      

 

สรุปผลการด าเนินงาน   

ผลการด าเนินงาน  
ปีการศึกษา ปีการศึกษา ปีการศึกษา ปีการศึกษา ปีการศึกษา 

2562 (*1) 2563 (*2) 2564 (*3) 2565 (*4) 2566 (*5) 

ร้อยละการคงอยู่ของนักศกึษาภาพรวมหลกัสูตรภาพรวม 63.16  46.67  50.00  45.00  50.00  

        ขอ้มูล ณ วันที่ 13 พฤษภาคม 2567, 20:54:27น.  

ส านักทะเบียนและประมวลผลมหาวิทยาลยัเชียงใหม่ 
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2. การวิเคราะห์ร้อยละการคงอยู่ของนักศึกษา 
2.1 มีวิธีการ/กระบวนการสนับสนุนนักศึกษาอย่างไร (การเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา การ
ให้ค าแนะน าปรึกษา และการส่งเสริมด้านการเรียน)  

- เตรียมความพร้อมของการเรียน เช่น การปรับพื้นฐานให้กับนักศึกษาที่มีคะแนนต่ า ติววิชาพ้ืนฐาน 
- ปรับปรุงกระบวนการเรียนการสอนให้เหมาะสมกับกลุ่มผู้เรียน เช่น ปรับเปลี่ยนบรรยากาศ
เรียนในห้องเรียน เน้นการเรียนรู้ผ่านกิจกรรม/การเรียนรู้ผ่านการปฏิบัติจริง    
- สร้างบรรยากาศการดูแลนักศึกษาภายใต้ค าแนะน าจากอาจารย์ที่ปรึกษา/เจ้าหน้าที่งาน
จัดการการศึกษาของคณะฯ  
-  สนับสนุนกิจกรรมเสริมทักษะในด้านต่างๆ เช่น ทักษะทางวิชาชีพ (Hard skills) ทักษะ
ภาษาอังกฤษ ทักษะทางสังคมและอารมณ์ (Soft skills) เป็นต้น 
- เพ่ิมกิจกรรมสร้างความสัมพันธ์ระหว่างนักศึกษารุ่นพ่ี รุ่นน้อง และคณาจารย์ 
 

2.2 กรณีมีแนวโน้มลดลงหรือไม่คงท่ี : ปัจจัย/สาเหตุทีร่้อยละการคงอยู่ของนักศึกษามีแนวโน้ม
ลดลงหรือไม่คงท่ีคืออะไร 
จากการวิเคราะห์ร้อยละการคงอยู่ของนักศึกษาในปี 2566 พบว่ามีแนวโน้มไม่คงที่ แต่เพ่ิมขึ้นจากปี
ก่อน เนื่องจากปัจจัยดังต่อไปนี้ 

- มีการปรับเปลี่ยนวิธีการเรียนการสอน และการประเมินผลให้สอดคล้องกับกลุ่มผู้เรียนเหมาะสมใน
สังคมปัจจุบัน จึงท ามีอัตราการคงอยู่เพิ่มขึ้นจากปีท่ีผ่านมา  

- ด้วยหลักสูตรนี้ได้รับงบประมาณจากโครงการบัณฑิตพันธุ์ใหม่ ท าให้สามารถจัดกิจกรรมพัฒนาทักษะ
เสริมหลักสูตรได้หลากหลาย จึงอาจเป็นปัจจัยหนึ่งที่สนับสนุนให้มีอัตราการคงอยู่เพิ่มขึ้น 

- ปรับโครงสร้างหลักสูตรให้เหมาะสมกับนักศึกษาแต่ละชั้นปี 

- เนื่องจากปัญหาในการลงทะเบียนเรียน 2 สถานที่ ท าให้นักศึกษาเสียโอกาสในการเก็บลงทะเบียน
เรียนวิชาพ้ืนฐานที่ตกค้าง 

 
2.3 มีวิธีการอย่างไรที่จะช่วยให้การคงอยู่ของนักศึกษาดีขึ้น อาทิ การพัฒนาความรู้พื้นฐาน การ
เตรียมความพร้อมทางการเรียน การสร้างความเข้าใจเกี่ยวกับหลักสูตร การวางระบบการดูแลให้
ค าปรึกษาจากอาจารย์ที่ปรึกษา การสนับสนุนทุนการศึกษาหรือทุนวิจัย  
- เตรียมความพร้อมของการเรียน เช่น การปรับพื้นฐานให้กับนักศึกษาท่ีมีคะแนนต่ า 
- เตรียมความพร้อมของสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ให้ทันสมัยและเพียงพอ  
- ปรับปรุงกระบวนการเรียนการสอนให้เหมาะสมกับกลุ่มผู้เรียน  เช่น ปรับเปลี่ยนบรรยากาศเรียนการ     
  เน้นการเรียนรู้และการประเมินผลผ่านการปฏิบัติ/กิจกรรม (learning by doing) 
- สนับสนุนทุนการศึกษาเพ่ือสร้างแรงจูงใจ 
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- สร้างบรรยากาศการดูแลนักศึกษาในรูปแบบรุ่นพ่ีดูแลน้อง หรือการดูแลภายใต้ค าแนะน าจากนักวิชาการ 
  ศึกษาและอาจารย์ที่ปรึกษา  
- สร้างช่องทางการติดต่อสื่อสารผ่านทางแอปพลิเคชันออนไลน์ เช่น Facebook หรือกลุ่ม Line เพ่ือให้ 
  นักศึกษาได้เข้าถึงง่ายขึ้น 
- ปรับปรุงโครงสร้างหลักสูตรฯ เน้นการปฏิบัติมากขึ้น 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



10 
 

ตัวบ่งชี้ท่ี 4 อัตราการส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 

 
ผลการด าเนินงาน 

1. การส าเร็จการศึกษา 

รหัส

นักศึกษา  

จ านวน

รับเขา้

ศึกษา 

(1)  

จ านวนนศ.ส าเร็จการศึกษา จ านวน 

นศ.

ส าเร็จ

การศึกษา

ตาม

หลักสูตร 

(2) 

อัตราการ

ส าเร็จ

การศึกษา

ตาม

หลักสูตร  

ปี

การศึกษา

ก่อนหน้า 

ปีการศึกษา 

2563 

ปีการศึกษา 

2564 

ปีการศึกษา 

2565 

ปีการศึกษา 

2566 

ปีการศึกษา 

2567 

2563 1 2 
ฤดู

ร้อน 
1 2 

ฤดู

ร้อน 
1 2 

ฤดู

ร้อน 
1 2 

ฤดู

ร้อน 
1 2 

ฤดู

ร้อน 

รหัส 60  30 0 0  * 7  0 5  1 0 0  1 0 0  0 0 0  0 0 7  23.33  (*1) 

รหัส 61  34 0 0  0 0 0  * 11  0 0  6 0 0  0 0 0  0 0 11  32.35  (*2) 

รหัส 62  40 0 0  0 0 0  0 0 0  * 13  0 1  3 0 0  0 0 13  32.50  (*3) 

รหัส 63  50 0 0  0 0 0  0 0 0  0 0 0  * 22  0 0  0 0 22  44.00  (*4) 

รหัส 64  17 0 0  0 0 0  0 0 0  0 0 0  0 0 0  * 0  0 0  0.00  (*5) 

 
 

สรุปผลการด าเนินงาน  

ผลการด าเนนิงาน  
ปีการศึกษา ปีการศึกษา ปีการศึกษา ปีการศึกษา ปีการศึกษา 

2563 (*1) 2564 (*2) 2565 (*3) 2566 (*4) 2567 (*5) 

ร้อยละการส าเรจ็การศึกษาตามหลักสูตรของน

ศ.ภาพรวมหลักสูตร  
23.33  32.35  32.50  44.00  0.00  

 

ข้อมูล ณ วันที ่13 พฤษภาคม 2567, 20:54:27น.  

ส านักทะเบียนและประมวลผลมหาวิทยาลยัเชียงใหม่ 
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2. การวิเคราะห์ร้อยละการส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 
2.1 กรณีมีแนวโน้มลดลงหรือไม่คงท่ี : ปัจจัย/สาเหตุที่ร้อยละการส าเร็จการศึกษาตาม
หลักสูตรมีแนวโน้มลดลงหรือไม่คงท่ีคืออะไร 
กรณีมีแนวโน้มเพิ่มข้ึนอย่างต่อเนื่อง : ปัจจัยแห่งความส าเร็จที่ส่งผลให้ร้อยละการส าเร็จ
การศึกษาตามหลักสูตรมีแนวโน้มเพิ่มข้ึนคืออะไร 
จากการวิเคราะห์อัตราการส าเร็จการศึกษา ปีการศึกษา 2565 พบว่ามีแนวโน้มไม่คงที่ เนื่องจาก 

- นักศึกษาไม่ผ่านกระบวนวิชาพ้ืนฐาน ท าให้ไม่สามารถลงทะเบียนตามแผนการศึกษาได้ 

- ด้วยหลักสูตรเป็นหลักสูตรที่มีการจัดการเรียนการสอน 2 ที่ ท าให้นักศึกษาไม่สามารถลงทะเบียนภาค

ฤดูร้อนในกระบวนวิชาที่จัดการเรียนการสอนที่วิทยาเขตหลักได้ จึงท าให้ไม่สามารถส าเร็จการศึกษา

ได้ตามแผน 

- มีการเปลี่ยนแปลงสถานที่เรียน กระบวนวิชาโครงงานวิจัยมาจัด ณ จังหวัดเชียงใหม่ ท าให้นักศึกษา

สามารถลงทะเบียนเรียนกระบวนวิชาที่ตกค้างได้ และส าเร็จการศึกษาได้ทันตามก าหนด 

 

2.2 ค่าเฉลี่ยระยะเวลาการส าเร็จการศึกษาของนักศึกษาในหลักสูตรในแต่ละปีเป็นเท่าไหร่  
ผลลัพธ์ที่ได้หลักสูตรพึงพอใจหรือไม่อย่างไร (สามารถศึกษาวิธีการค านวณได้จากคู่มือการ
ประกันคุณภาพการศึกษาภายใน ระดับหลักสูตร CMU-QA Curriculum หน้า 51) 

 
ค่าเฉลี่ยระยะเวลาการส าเร็จการศึกษาของนักศึกษาในหลักสูตร 
  ปีการศึกษา 2562 2563 2564 2565 2566    

ค่าเฉลี่ยระยะเวลาการส าเร็จ
การศึกษา 4.41 4.45 4.08 4.45 4.15  

  

 หลักสูตรฯ มีความพึงพอใจ นักศึกษาจบตามเวลามากข้ึน 
 

หมายเหตุ :   1. ค่าเฉลี่ยระยะเวลาการส าเร็จการศึกษาคิดจากนักศึกษาทุกรหัสที่ส าเร็จการศึกษาในปี
การศึกษานั้น ๆ  

 2. กรณีระยะเวลาการศึกษามีเศษวัน ขอให้ตัดทิ้งไม่น ามาค านวณ  
 

2.3 มีวิธีการส่งเสริมหรือสนับสนุน การติดตามความก้าวหน้า เพื่อให้นักศึกษาส าเร็จ
การศึกษาตามหลักสูตร หรือใช้ระยะเวลาการศึกษาที่น้อยลงอย่างไร 

- อาจารย์ที่ปรึกษา ติดตามดูแล ผลการเรียน และการลงทะเบียนอย่างใกล้ชิด 

- มีการจัดเตรียมความพร้อมในกระบวนวิชาพ้ืนฐาน เช่น เคมี ภาษาอังกฤษ การเงินและการบัญชี
เบื้องต้น เป็นต้น 
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- ปรับเปลี่ยนรูปแบบการจัดการเรียนการสอนในรูปแบบศตวรรษที่ 21 มากข้ึน 

- มีการจัดกิจกรรมเสริมทักษะพัฒนาความรู้เพ่ือน าไปปรับใช้ในกระบวนวิชาตามโครงสร้าง
หลักสูตร และมีแผนพิจารณาปรับเงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน pre ให้ตามความเหมาะสม 
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ตัวบ่งชี้ท่ี 5 คะแนนเฉลี่ยของผลการประเมินกระบวนวิชาในหลักสูตร 

 
ผลการด าเนินงาน 

1. ค่าเฉลี่ยผลการประเมินกระบวนวิชาในหลักสูตร 

ผลการด าเนินงาน 
ปีการศึกษา

2562 

ปีการศึกษา

2563 

ปีการศึกษา

2564 

ปีการศึกษา

2565 

ปีการศึกษา

2566 

ร้อยละของกระบวนวิชาที่ได้รับการ

ประเมิน 

100.00 100.00 100.00 100.00 100 

จ านวนกระบวนวิชาที่มีผลการประเมิน

อยู่ในระดับต้องปรับปรุง-พอใช้  

- - - - - 

ค่าเฉลี่ยผลการประเมินกระบวนวิชาใน

ภาพรวมของหลักสูตร 

4.46 4.30 4.19 4.50 4.66 

 
2. การวิเคราะห์ค่าเฉลี่ยผลการประเมินกระบวนวิชาในหลักสูตร 

2.1 กรณีมีแนวโน้มลดลงหรือไม่คงที่ : ปัจจัย/สาเหตุที่ส่งผลให้ค่าเฉลี่ยผลการประเมินมี
แนวโน้มลดลงหรือไม่คงที่คืออะไร 
กรณีมีแนวโน้มเพิ่มขึ้นอย่างต่อเนื่อง : ปัจจัยแห่งความส าเร็จที่ส่งผลให้ค่าเฉลี่ยผลการ
ประเมินมีแนวโน้มเพิ่มข้ึนคืออะไร 

- ปรับรูปแบบการจัดการเรียนการสอน ที่เน้นการท ากิจกรรมและการลงมือปฏิบัติจริงท าให้นักศึกษาพึง
พอใจในกระบวนวิชาต่าง ๆ มากข้ึน 

- คณาจารย์ได้เพ่ิมพูนทักษะการสอนในศตวรรษที่ 21 และน าไปปรับใช้ในชั้นเรียน 

- มีสิ่งสนับการเรียนรู้เพียงพอ 
2.2 มีวิธีการในการปรับปรุงการจัดการเรียนการสอนในหลักสูตรให้ดีขึ้นอย่างไร 

- ปรับปรุงกระบวนการเรียนการสอนของอาจารย์ให้เหมาะกับกลุ่มผู้เรียนที่สอดรับกับสถานการณ์

ปัจจุบัน เช่น การจัดการเรียนรู้ผ่านสื่อที่ทันสมัย การเรียนรู้ผ่านการฝึกปฏิบัติ/กิจกรรม การเน้น

ทักษะในศตวรรษท่ี 21  

- จัดสรรสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่มีความทันสมัยให้เพียงพอ  

- สนับสนุนกิจกรรมเสริมทักษะด้านต่างๆ นอกเหนือจากหลักสูตรฯ ภายใต้โครงการบัณฑิตพันธุ์ใหม ่

- ใช้เทคโนโลยี เครื่องมือปัญญาประดิษฐ์ AI มาใช้ในกระบวนวิชามากขึ้น 
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ตัวบ่งชี้ท่ี 6 ความพึงพอใจของนักศึกษาต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
 

ผลการด าเนินงาน 
1. สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่ส าคัญและจ าเป็นส าหรับหลักสูตรคืออะไร 

- การบริการด้านเครือ่งมือวิทยาศาสตร์ในห้องปฏิบัติการและโรงงานต้นแบบ 

- การบริการด้านสื่อเทคโนโลยีและเครื่อข่ายอินเตอร์เน็ตเพ่ือการศึกษา ที่เอ้ือต่อการเรียนรู้ด้วยตัว

ตนเอง 

- บริการสถานที่ส าหรับท างานหรือนั่ง พักผ่อนหรือรอระหว่างเรียน 

 

2. มีระบบในการจัดหา ประเมิน และดูแลรักษาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ให้มีความเพียงพอ ทันสมัย  
และพร้อมใช้งานอย่างไร 

- สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ของนักศึกษาทั้งระดับปริญญาตรี ได้แก่ ห้องเรียน ห้องปฏิบัติการ โรงงาน

ต้นแบบ ที่พักรอเรียนหรือเพ่ือท างานของนักศึกษา อุปกรณ์เทคโนโลยีสารสนเทศ คอมพิวเตอร์ จุด

เชื่อมต่ออินเตอร์เน็ต อุปกรณ์การเรียนการสอน ห้องสมุด หนังสือ ต ารา สิ่งพิมพ์ วารสาร ฐานข้อมูล

เพ่ือการสืบค้น แหล่งเรียนรู้ สื่ออิเล็กทรอนิกส์ ฯลฯ  และเครื่องมือชั้นสูง มีกระบวนการจัดหาสิ่ง

สนับสนุนการเรียนรู้ ดังแผนภูมิด้านล่าง ซึ่งด าเนินการในระดับคณะ และเพ่ือให้อาจารย์ประจ า

หลักสูตรได้มีส่วนร่วมในการจัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่สอดคล้องกับความต้องการของหลักสูตร 
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กระบวนการจัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 

3. ค่าเฉลี่ยความพึงพอใจของนักศึกษาต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ส าคัญและจ าเป็นส าหรับ
หลักสูตร (ตามท่ีก าหนดในข้อ 1) ปีการศึกษา 2566 

ประเด็นการประเมิน ค่าเฉลี่ย 
อุปกรณ์เครื่องมือวิทยาศาสตร์ ใน ห้องปฏิบัติการ มีจ านวนเพียงพอ สภาพดี 

และมีการดูแลสม่ าเสมอ 

4.17 

อุปกรณ์ เครื่องมือวิทยาศาสตร์ ใน โรงงานต้นแบบ มีจ านวนเพียงพอ 
สภาพดี และมีการดูแลสม่ าเสมอ 

4.25 

Wifi Jumbo Plus ที่ให้บริการในคณะ สัญญาณทั่วถึงและมีความเสถียร 3.92 
บริการสถานที่ส าหรับท างานหรือนั่ง พักผ่อนหรือรอระหว่างเรียน 3.75 
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4. ค่าเฉลี่ยความพึงพอใจของนักศึกษาต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ส าคัญและจ าเป็นส าหรับ
หลักสูตร 

ปีการศึกษา2562 ปีการศึกษา2563 ปีการศึกษา2564 ปีการศึกษา2565 ปีการศึกษา2566 

3.68 3.75 3.56 3.83 4.02 

 
5. การวิเคราะห์ค่าเฉลี่ยความพึงพอใจของนักศึกษาต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 

 5.1 กรณีมีแนวโน้มลดลงหรือไม่คงที่  : ปัจจัย/สาเหตุที่ส่งผลให้ค่าเฉลี่ยความพึงพอใจของ
นักศึกษาต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้มีแนวโน้มลดลงหรือไม่คงที่คืออะไร 
กรณีมีแนวโน้มเพิ่มขึ้นอย่างต่อเนื่อง : ปัจจัยแห่งความส าเร็จที่ส่งผลให้ค่าเฉลี่ยความพึง
พอใจของนักศึกษาต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้มีแนวโน้มเพิ่มข้ึนคืออะไร 
ในปีการศึกษา 2566 ความพึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้มีแนวโน้มเพ่ิมข้ึนอย่างต่อเนื่อง   
เนื่องจาก 

 มีสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ทั้งในห้องเรียน และอุปกรณ์วิทยาศาสตร์ ที่มีความสะดวกที่เอ้ือต่อการ
เรียนรู้และพัฒนาของนักศึกษา 

 มีการรับฟังความเห็นจากนักศึกษาและคณาจารย์ ทั้งที่เกี่ยวข้องและไม่เกี่ยวข้องกับทางวิชาการ
มากขึ้นเพ่ือจัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่ตรงกับความต้องการของนักศึกษา 

 
5.2 มีระบบในการน าผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ไป

ปรับปรุงหรือพัฒนาให้ดีขึ้นอย่างไร 
อาจารย์ประจ าหลักสูตรฯ พิจารณาความต้องการสิ่งสนับสนุนสิ่งเรียนรู้ เสนอต่อส านักวิชาฯ เพ่ือ 

 ด าเนินการจัดซื้อจัดจ้างต่อไป  
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ตัวบ่งชี้ท่ี 7 การบรรลุผลลัพธ์การเรียนรู้ (Learning Outcomes) 

 
ผลการประเมิน Learning Outcomes 

Learning Outcomes ของหลักสูตร 
(PLOs)/วัตถปุระสงค์ของหลกัสูตร 

เครื่องมือ/วิธีการที่ใช้ในการ
ประเมิน PLOs 

ผลการประเมิน PLOs ที่
แสดงประสิทธิผลการเรียนรู้
ของผู้เรียน และ/หรือร้อยละ
ของนักศึกษาที่บรรลุ (ถ้ามี) 

PLO 1: สร้างสรรค์นวัตกรรมอาหารทะเล และ
ปฏิบัติงานทางวิชาชีพ โดยประยุกต์ใช้ความรู้ด้าน
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีได้อย่างเหมาะสม 
1.1 แปรรูปและตรวจวิเคราะห์คุณภาพผลิตภัณฑ์
อาหารทะเลตามหลักวิทยาศาสตร์ รวมทั้งผลิต
อาหารอย่างมีคุณภาพตามมาตรฐานสากล โดย
ค านึงถึงสิ่งแวดล้อมและการใช้ประโยชน์จาก
ทรัพยากรทางทะเลอย่างคุ้มค่า 
1.2 สร้างแนวคิดนวัตกรรมและพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหารทะเลที่ตรงตามความต้องการของตลาดได้ 
1.3 ติดตามความก้าวหน้าทางเทคโนโลยีที่ทันสมัย
และสอดคล้องตามพลวัตของสถานการณ์ใน
ปัจจุบัน 
 

1. การสอบทั้งภาคทฤษฎีและ
ภาคปฏิบัต ิ
2. งานที่ได้รับมอบหมาย 
3. ผลงาน/ชิน้งาน 
4. รายงานผลการฝึกปฏบิัติ/สห
กิจศึกษา 
5. การน าเสนอและการซักถาม 
6. การสัมภาษณ์ผู้ร่วมงานหรือ 
ผู้เกี่ยวข้อง 
7. พฤติกรรมการมีส่วนร่วมในการ
ท ากิจกรรม/การท างาน 

จากกระบวนวิชาเฉพาะ        ที่
สอดคล้องกับPLO1     จ านวน 
26 กระบวนวิชา เช่น 
606210, 606242, 606231 
เป็นต้น ซึ่งนักศึกษาทั้งหมด  
ที่ลงทะเบียนในวิชาดังกล่าว
ผ่าน (ร้อยละ 100) ยกเว้นวิชา 
606211 ที่มีผู้ผ่านการประเมิน
ร้อยละ 97.78  
 
 

PLO 2: ด าเนินการวิจัยด้านผลิตภัณฑ์อาหาร
ทะเล ได้ถูกต้องตามหลักการทางวิทยาศาสตร์ 
2.1 แสวงหาความรู้ติดตามความก้าวหน้าทาง
วิชาการและบูรณาการความรู้ด้านวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์อาหารทะเลได้ 
2.2 วิเคราะห์ปัญหาอย่างมีเหตุผลและเป็นระบบ
เพื่อแก้ปัญหาได้ถูกต้องตามหลักวิทยาศาสตร์ 
2.3 อภิปรายและสรุปผลการวิจัยตามหลักการทาง
วิทยาศาสตร์ได้อย่างเหมาะสม 
 
 

1. การน าเสนอและการซักถาม 
2. ผลงาน (ข้อเสนอโครงการวิจยั) 
3. ชิ้นงาน (ผลิตภัณฑน์วัตกรรม
จากผลงานวจิัย/แนวความคิด
นวัตกรรม) 
4. รายงานความก้าวหนา้/
รายงานผลการฝึกปฏิบัต ิ
5. นิพนธ์ต้นฉบับ 
6. พฤติกรรมการมีส่วนร่วมใน
การท ากิจกรรม/การท างาน 

จากกระบวนวิชาเฉพาะ ที่
สอดคล้องกับPLO2 จ านวน 
20 กระบวนวิชา เช่น 606247, 
606248, 606260 เป็นต้น 
ซึ่ ง นั ก ศึ ก ษ า ทั้ ง ห ม ด  ที่
ลงทะเบียนในวิชาดังกล่าวผ่าน 
(ร้อยละ 100)  ยกเว้นวิชา 
606211 ที่มีผู้ผ่านการประเมิน
ร้อยละ 97.78  
 

PLO 3: สร้ า งแบบจ า ลอ ง ธุ ร กิ จ  ( Business 
model canvas) ผลิตภัณฑ์อาหารทะเลที่ค านึงถึง
ความยั่งยืนของระบบอาหารได้ 

1. การน าเสนอและการซักถาม 
2. ผลงาน (แผนหรือแบบจ าลอง
ทางธุรกิจ) 

จากกระบวนวิชาเฉพาะ ที่
สอดคล้องกับPLO3 จ านวน 7 
กระบวนวิชา ในภาคการศึกษา 
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Learning Outcomes ของหลักสูตร 
(PLOs)/วัตถปุระสงค์ของหลกัสูตร 

เครื่องมือ/วิธีการที่ใช้ในการ
ประเมิน PLOs 

ผลการประเมิน PLOs ที่
แสดงประสิทธิผลการเรียนรู้
ของผู้เรียน และ/หรือร้อยละ
ของนักศึกษาที่บรรลุ (ถ้ามี) 

3.1 สร้างแนวความคิดทางธุรกิจ (Business idea) 
ผลิตภัณฑ์อาหารทะเลได้ 
3.2 สร้างมโนทัศน์ทางธุรกิจ (Business concept) 
ผลิตภัณฑ์อาหารทะเลและมีองค์ความรู้การเป็น
ผู้ประกอบการรุ่นใหม่ที่ดีได้ 
3.3 วิ เคราะห์และวิพากษ์แบบจ าลองธุ รกิจ
ผลิตภัณฑ์อาหารทะเลได้ 
 
 

3 .  ชิ้ น ง า น  ( ผ ลิ ต ภั ณ ฑ์ /
แนวความคิดธุรกิจเชิงนวัตกรรม) 
4. รายงานความก้าวหน้า/รายงาน
ผลการฝึกปฏิบัติ 
5. นิพนธ์ต้นฉบับ 
6. พฤติกรรมการมีส่วนร่วมในการ
ท ากิจกรรม/การท างาน 

2566 เปิดจ านวน 1 กระบวน
วิชา 
606210  
ซึ่งนักศึกษาทั้งหมด  
ที่ลงทะเบียนในวิชาดังกล่าว
ผ่าน (ร้อยละ 100)  

PLO 4: ท า ง า น ร่ ว ม กั บ ผู้ อ่ื น ไ ด้ อ ย่ า ง มี
ประสิทธิภาพและมีจรรยาบรรณในการประกอบ
วิชาชีพ 
4.1 สื่อสารกับบุคคลที่ เกี่ยวข้องในทุกระดับได้
อย่างดี 
4.2 ท างานร่วมกับผู้อ่ืนโดยยึดมั่นในจริยธรรมและ
พัฒนาตนเองด้วยการเรียนรู้ตลอดชีวิต 
เพื่อประโยชน์ต่อตนเองและส่วนรวม 
 

1. ผลงาน เช่น การบ้าน การเขียน
รายงาน  
2. พฤติกรรมการมีส่วนร่วมในการ
ท ากิจกรรม/การท างาน 
3. การน าเสนอและการซักถาม 
4. การสัมภาษณ์ผู้ร่วมงานหรือ 
ผู้เกี่ยวข้อง 
 

จากกระบวนวิชาเฉพาะ ที่
สอดคล้องกับ PLO4 จ านวน 
22 กระบวนวิชา เช่น 
606483, 606491, 606499 
เป็นต้น 
ซึ่งนักศึกษาทั้งหมด  
ที่ลงทะเบียนในวิชาดังกล่าว
ผ่าน (ร้อยละ 100)  
ยกเว้นวิชา 606211 ที่ 
มีผู้ผ่านการประเมินร้อยละ 
97.78  
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ตัวบ่งชี้ท่ี 8 การทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู้  

 
ผลการด าเนินงาน 

1. จ านวนกระบวนวิชาที่เปิดสอนและทวนสอบผลสัมฤทธิ์ 
จ านวนกระบวนวิชาที่เปิดสอนและมีนักศึกษา

ลงทะเบียน 
จ านวนกระบวนวิชาที่ก าหนดให้ทวน

สอบผลสัมฤทธิ์ 
ร้อยละ 

ภาคการศึกษาที่ 1 ปีการศึกษา 2566 ดังนี้   
1.606211 RAW MAT MARINE PRODUCT 
2.606231 MARINE PRODUCT MICRO 
3.606242 PACKAGING MARINE PROD 
4. 606246 MARINE FOOD PRODUCT PROCESSING 
5. 606263 MARINE PRODUCT CHEMISTRY 1 
6.606264 MARINE PRODUCT CHEMISTRY 2 
7. 606343 MARINE PRODUCT DEVELOPMENT 
8. 606362 NUTRITION OF SEAFOODS 
9. 606363 MARINE PRODUCT CHEMISTRY 3 
10. 606483 COOPERATIVE 

ภาคการศึกษาที่ 1 ปีการศึกษา 2566  
จ านวน  กระบวนวิชา ดังนี้ 
1. 606242 PACKAGING MARINE PROD 
2. 606246 MARINE FOOD PRODUCT PROCESSING 
3. 606343 MARINE PRODUCT DEVELOPMENT  
4. 606362 NUTRITION OF SEAFOODS 

 

40 

ภาคการศึกษาที่ 2 ปีการศึกษา 2566 ดังนี้   
1. 606210 MARINE FOOD PROD ENTR 
2. 606243 UNIT OP MARINE PROD TECH 
3. 606247 INNOV TECH MARINE FOOD PROC 
4. 606248 FOOD ING MARINE PROD INNOV 
5. 606260 MARINE FOOD PROD CHEM 1 
6. 606263 MARINE PRODUCT CHEMISTRY 1 
7. 606264 MARINE PRODUCT CHEMISTRY 2 
8. 606341 CHILL & FREEZE MARINE PRO 
9. 606342 THERMAL PROC MARINE PROD 
10. 606344 TRT & UTIL MARINE WASTE 
11. 606451 QA & QC IN MARINE PROD 
12. 606452 QM IN MARINE PROD INDUSTRY 
13. 606468  INNOV TECH SEAF PRES 
14.606479 SELECTED TOPICS MARINE PRO 3 
15. 606480 PRE-COOPERATIVE EDUCATION 
16. 606491 SEMINAR  
17. 606499 RESEARCH PROJECT 
 
 
 

ภาคการศึกษาที่ 2 ปีการศึกษา 2565  
จ านวน   กระบวนวิชา ดังนี้ 
1.   606210 MARINE FOOD PROD ENTR  
2. 606243 UNIT OP MARINE PROD TECH  
3. 606247 INNOV TECH MARINE FOOD PROC  
4. 606341 CHILL & FREEZE MARINE PRO 
5. 606452 QM IN MARINE PROD INDUSTRY  
6. 606479 SELECTED TOPICS MARINE PRO 3 
7. 606480 PRE-COOPERATIVE EDUCATION  

41 

 
 
 
 



20 
 

8. ผลการทวนสอบผลสัมฤทธิ์  
รายชื่อกระบวนวิชา วิธีการทวนสอบ ผลการทวนสอบ ข้อคิดเห็น/แนวทางปรบัปรุง 

ภาคการศึกษาที่ 1 ปีการศึกษา 2566 ดังนี้   
1. 606242 บรรจุภัณฑ์
ส าหรับผลิตภัณฑ์ทางทะเล 
ผ ล ลั พ ธ์ ก า ร เ รี ย น รู้ ข อ ง
ก ร ะ บ ว น วิ ช า  ( Course 
Learning Outcomes: CLO)  
:  นักศึกษาสามารถ 
1. อธิบายสมบัติของวัสดุ
บรรจุ ภัณฑ์  ก า รทดสอบ 
หลั ก ก า รอ อก แบ บ  และ
เทคโนโลยีการบรรจุ ของ
ผลิตภัณฑ์อาหารทะเลได้ 
2 .  เ ลื อ ก ใช้ บร รจุ ภัณฑ์ ที่
เหมาะสมเพื่อแก้ปัญหาการ
เสื่อมเสียผลิตภัณฑ์อาหาร
ทะเลได ้
3. ออกแบบและพัฒนาบรรจุ
ภั ณ ฑ์ ที่ ส า ม า ร ถ ส ร้ า ง
มูลค่าเพิ่มให้กับผลิตภัณฑ์
อาหารทะเลได้ 
 

-ก า ร พิ จ า ร ณ า ค ว า ม
สอดคล้ อ งกั นระหว่ า ง 
มคอ. 3 และ มคอ. 5 
- การตรวจสอบการให้
คะแนนของการวัดและ
ประเมินผลที่สอดคล้องกับ 
CLO 
-สังเกตพฤติกรรมความ
สน ใ จ ข อ งผู้ เ รี ย น จ า ก
ค ณ า จ า ร ย์ แ ล ะ ก า ร
ป ร ะ เ มิ น ก า ร ท า ง า น
ด้วยกันเองจากการกลุ่ม
เพื่อน 
- การประเมินการสอน
ของอาจารย์โดยนกัศึกษา 

-  การก าหนดผลลัพธ์การ เรียนรู้  ของ
กระบวนวิชา สอดคล้องกับค าอธิบาย
กระบวนวิชา และตอบ PLOs ที่ระบุไว้ใน 
มคอ.3  

- การวัดและประเมินผลสอดคล้องกับ
ผลลัพธ์การเรียนรู้ของกระบวนวิชา โดยมี
วิธีประเมินดังต่อไปนี้ 

    (1) การสอบ/การซักถามในชั้นเรียน : 
พิจารณาจาการตอบค าถามที่วัดความรู้
ความเข้าใจของกระบวนวิชาตาม CLO ทั้ง 
3  ข้ อ  โดยนั ก ศึกษาที่ ลงทะเบี ยนใน
กระบวนวิชานี้สามารถสอบผ่านได้ทั้งหมด 

    (2) ความสนใจ/พฤติกรรมผู้เรียน :  ใช้
การบันทึกการเข้าชั้นเรียน และการบันทึก
การส่งงานที่ ได้รับมอบหมายตรงตาม
ก าหนดเวลา และมีความรับผิดชอบสูง 

  (3) การท างานด้วยกันเองจากกลุ่มเพื่อน : 
พิจารณาผลประเมินการท างานของเพื่อน
จากกิจกรรมกลุ่ม  ซ่ึงพบว่านักศึกษาส่วน
ใหญ่มีทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล 
และสามารถท างานร่วมเป็นทีม  โดย
นักศึกษาส่วนมากชอบให้มีการจัดท า
กิจกรรมกลุ่มร่วมกับบุคคลอื่น มากกว่า
การท างานเด่ียวหรือฟังบรรยายเพียงอย่าง
เดียว ซ่ึงเป็นเพิ่มโอกาสให้นักศึกษาได้ใช้
ความคิดในมุมกว้าง และรับฟังความ
คิดเห็นของผู้อื่น โดยคะแนนที่ประเมินโดย
เพื่อนอยู่ในเกณฑ์ที่ดี  

    (4) ชิ้ น งาน  (บรรจุ ภัณฑ์ ต้ นแบบ ) : 
พิจารณาจากคุณภาพของชิ้นงาน และ
ความตรงต่อเวลาเป็นเกณฑ์ของการให้
คะแนน ซ่ึงการสร้างสรรค์ผลงานอยู่ใน
ระดับดี และผ่านเกณฑ์ทั้งหมด (มากกว่า
ร้อยละ 70) 

    (5) การน าเสนอและการตอบค าถาม : 
พิจ ารณาจากบู รณาการองค์ความรู้
ภาคทฤษฎีกับสิ่ งที่พัฒนาขึ้น วัดความ
เข้ า ใจที่ สอดคล้ องกับ  CLO จากการ
ซักถาม ซ่ึงประเมินโดยคณาจารย์และ
เพื่อนร่วมชั้นเรียน โดยนักศึกษาส่วนใหญ่

จากการวิเคราะห์ข้อมูลการให้
ล าดับขั้นในภาค 1/66 พบว่า
นั ก ศึ ก ษ า มี ค ะ แ น น เ ฉ ลี่ ย 
71.19±7.96 ซ่ึงอยู่ในเกณฑ์ดี โดย
มีแนวโน้มของคะแนนเฉลี่ยที่
ล ด ล ง จ า ก ปี ที่ แ ล้ ว  1 / 6 5 
(72 .67±9.46 ) เล็กน้อย  ด้ วย
เนื้อหาของกระบวนวิชานี้ส่วน
ใหญ่ เป็นภาคบรรยาย และมี
เนื้อหาที่อัดแน่นเน้นการบรรยาย
โดยผู้สอนเป็นหลัก  แม้จะมีการ
ปรับลดเนื้อหาลงให้กระชับขึ้น แต่
ผู้เรียนยังคงต้องอาศัยการท่องจ า 
ดังนั้นเพื่อลดการจดจ าเนื้อหาที่
มากเกินไป จึงเพิ่มการทดสอบ
ย่อยระหว่างบทเรียนบ่อยขึ้น และ
ปรับรูปแบบการเรียนการสอนที่
เน้นกิจกรรม เช่น การใช้ เกม/
กรณีศึกษา เป็นฐานของการเรียนรู้ 
และ ใช้ เ กณฑ์การประเมิ น ใน
รู ป แ บ บ ต่ า ง ๆ  เ พิ่ ม ขึ้ น ที่
นอกเหนือจากการสอบ แต่ยังมี
นัก ศึกษาบางรายเริ่มกั งวลถึ ง
ปริมาณชิ้นงานที่อาจมากเกินไป มี
ผลต่อการบริหารจัดการเวลาเรียน
ที่ไปกระทบต่อกระบวนวิชาอื่น  
- ค ว ร จั ด ส ร ร ป ริ ม า ณ ง า น ที่
มอบหมายให้เหมาะสมกับกลุ่ม
ผู้เรียน  
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รายชื่อกระบวนวิชา วิธีการทวนสอบ ผลการทวนสอบ ข้อคิดเห็น/แนวทางปรบัปรุง 
มีความเข้าใจและสามารถตอบค าถามได้ดี 
ผ่านเกณฑ์ประเมิน (มากกว่าร้อยละ 70) 

- ผลการประเมินกระบวนวิชาโดยนักศึกษา
ของวิชานี้อยู่ในระดับดีมาก โดยได้คะแนน 
4.7/5 จากนักศึกษาที่ท าการประเมินร้อย
ละ 100 

2. 606246 การแปรรูป
ผลิตภัณฑ์อาหารทะเล 
ผ ล ลั พ ธ์ ก า ร เ รี ย น รู้ ข อ ง
ก ร ะ บ ว น วิ ช า  ( Course 
Learning Outcomes: CLO)  
:  นักศึกษาสามารถ 

1. อธิบายหลักการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์อาหารทะเลได้ 
2. ผลิตผลิตภัณฑ์อาหารทะเล
แปรรูปและปฏบิัติทักษะการ
ท างานเป็นทีมได้ 
 

- กา รพิ จ า รณา คว า ม
สอดคล้องกันระหว่าง 
มคอ. 3 และ มคอ. 5 

- การตรวจสอบการให้
คะแนนของการวัดและ
ประเมินผลที่สอดคล้อง
กับ CLO 

- สังเกตพฤติกรรม 
การประเมินการสอน
ข อ ง อ า จ า ร ย์ โ ด ย
นักศึกษา 

-  การก าหนดผลลัพธ์การ เรียนรู้  ของ
กระบวนวิชา สอดคล้องกับค าอธิบาย
กระบวนวิชา และตอบ PLOs ที่ระบุไว้ใน 
มคอ.3  

- การวัดและประเมินผลสอดคล้องกับ
ผลลัพธ์การเรียนรู้ของกระบวนวิชา โดยมี
วิธีประเมินดังต่อไปนี้ 

    (1) การสอบ/การซักถามในชั้ น
เรียน: พิจารณาจาการตอบค าถามที่วัด
ความรู้ความเข้าใจของกระบวนวิชาตาม 
CLO ทั้ง 2 ข้อ โดยนักศึกษาที่ลงทะเบียน
ในกระบวนวิชานี้สามารถสอบผ่านได้
ทั้งหมด 

    (2) ความสนใจ/พฤติกรรมผู้เรียน :  ใช้
การบันทึกการเข้าชั้นเรียน และการบันทึก
การส่งงานที่ ได้รับมอบหมายตรงตาม
ก าหนดเวลา ซ่ึงส่วนใหญ่มีความตั้งใจและ
มาเข้าเรียนตรงเวลา แต่ยังมีบางรายที่ยัง
ส่งงานล่าช้า 

    (3) ร า ย ง า น ป ฏิ บั ติ ก า ร /ชิ้ น ง า น 
(ผลิตภัณฑ์อาหารทะเลแปรรูป): พิจารณา
จากคุณภาพของรายงาน/ชิ้นงาน และ
ความตรงต่อเวลาเป็นเกณฑ์ของการให้
คะแนน ซ่ึงการสร้างสรรค์ผลงานอยู่ใน
ระดับดี และผ่านเกณฑ์ทั้งหมด อย่างไรก็
ตามยังมีนักศึกษาบางกลุ่มที่ยังขาดทักษะ
การบูรณาการองค์ความรู้ จึงจ าเป็นต้อง
พัฒนาและฝึกฝนต่อไป 

  (4) การท างานด้วยกันเองจากกลุ่มเพื่อน : 
พิจารณาผลประเมินการท างานของเพื่อน
จากกิจกรรมกลุ่ม  ซ่ึงพบว่านักศึกษาส่วน
ใหญ่มีคะแนนที่ประเมินโดยเพื่อนอยู่ใน
เกณฑ์ที่ดี แต่ยังมีบางรายที่ได้คะแนนต่ า
เนื่องจากขาดความสนใจในการท างานเป็น
ทีม 

- ผลการประเมินกระบวนวิชาโดยนักศึกษา
ของวิชานี้อยู่ในระดับดีมาก โดยได้คะแนน 

- จากผลการให้ล าดับขั้ นพบว่ า
นักศึกษาส่วนใหญ่มีผลการเรียนรู้
ในระดับดี โดยได้คะแนนเฉลี่ย 
ร้อยละ 73.76±6.48 โดยนักศึกษา
ส่วนใหญ่สามารถท าข้อสอบได้ดี 
ส า มา รถ อธิ บ า ยอ ง ค์ คว าม รู้  
หลักการ และทฤษฏีที่ส าคัญของ
เนื้ อ ห า ไ ด้ ต า ม วั ตถุ ป ร ะส ง ค์  
ประกอบกับกระบวนวิชานี้เป็น
กระบวนวิชาที่มีภาคปฏิบัติ อาจ
เป็นปัจจัยที่สนับสนุนให้นักศึกษา
เข้าใจบทเรียนได้ดีขึ้นจากการ
ปฏิบัติจริง แต่อย่างไรก็ตามทักษะ
การคิดค านวณอาจเป็นอุปสรรค
ส าหรับนักศึกษาบางรายเนื่องจาก
ไม่มีความถนัดในวิชานี้ เลยท าให้มี
ผลการเรียนยังไม่เป็นที่พึงพอใจ 

-  ควรเพิ่มเติมการบ้าน/กิจกรรมใน
ห้องเรียน/การค้นคว้าด้วยตัวเอง
ให้มากขึ้น เพื่อสร้างความเข้าใจ 
และลดการจดจ าเนื้อหา 

-  อาจมีการจัดการเรียนการสอนใน
หลากหลายรูปแบบ เพื่อสร้าง
บรรยากาศการเรียนรู้ให้เหมาะสม
กับกลุ่มผู้เรียนที่เปลี่ยนแปลงไป 
เ ช่ น  ก า ร เ รี ย น รู้ ผ่ า น เ ก ม 
กรณีศึกษา เป็นต้น 
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รายชื่อกระบวนวิชา วิธีการทวนสอบ ผลการทวนสอบ ข้อคิดเห็น/แนวทางปรบัปรุง 
4.8/5 จากนักศึกษาที่ท าการประเมินร้อย
ละ 100 

3. 606343 การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ทางทะเล 
 ผลลัพธ์การเรียนรู้ของ
กระบวนวิชา (Course 
Learning Outcomes: CLO)  
:  นักศึกษาสามารถ 
1. อธิบายหลักการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ทางทะเลได้ 
2. พัฒนาผลิตภัณฑ์ทางทะเล
อย่างเป็นระบบได้ 

- การพิจารณาความ
สอดคล้องกันระหว่าง 
มคอ. 3 และ มคอ. 5 
- การตรวจสอบการให้
คะแนนของการวัดและ
ประเมินผลต่างๆ 
-สังเกตพฤติกรรม 
- การประเมินการสอน
ของอาจารย์โดยนกัศึกษา 

- การก าหนดวัตถุประสงค์กระบวนวิชา 
สอดคล้องกับค าอธิบายกระบวนวิชา และ
ครอบคลุมมาตรฐานตาม TQF ใน มคอ. 3 

- การวัดและประเมินผลสอดคล้องกับ
ผลลัพธ์การเรียนรู้ของกระบวนวิชา โดย มี
ใช้การบันทึกพฤติกรรมการเข้าเรียน การ
สอบ รายงานปฏิบัติการ ความตั้งใจขณะ
ปฏิบัติการ การน าเสนอ และประเมิน
ชิ้นงาน  

- ข้อสอบมุ่งเน้นทดสอบความสามารถของ
นักศึกษาที่จะต้องสามารถอธิบายหลักการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ทางทะเลทั้งระบบได้ 
รวมถึงความสามารถในการใช้สถิติ ซ่ึง
สอดคล้องกับ CLO ทั้ง 2  

- ปฏิบัติการของวิชานี้มุ่งเน้นการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์จากการลงมือปฏิบัติจริง ซ่ึงจะ
ได้ผลลัพธ์เป็นผลิตภัณฑ์ใหม่เมื่อสิ้นสุด
ภาคการศึกษา โดยนักศึกษาทุกกลุ่ม
สามารถด าเนินปฏิบัติการได้จนส าเร็จ ซ่ึง
หมายถึงนักศึกษาได้รับผลลัพธ์การเรียนรู้
ของกระบวนวิชาทั้ง 2 ตามวัตถุประสงค์
ของกระบวนวิชา 

- การน าเสนอ ท าเพื่อประเมินนักศึกษาว่ามี
ความเข้าใจถึงความสอดคล้องระหว่าง
เนื้อหาภาคบรรยายและการปฏิบัติจริง
มากน้อยเพียงใด โดยทุกคนสามารถผ่าน
การประเมินตามเกณฑ์ที่ตั้งไว้ (มากกว่า
ร้อยละ 70) อย่างไรก็ตาม ยังมีบางกลุ่มที่
ยังไม่เข้าใจเนื้อหาถ่องแท้ซ่ึงจะได้ทบทวน
ท าความเข้าใจและแก้ไขในรายงานอีกครั้ง 

- ผลการประเมินกระบวนวิชาโดยนักศึกษา
ของวิชานี้อยู่ในระดับดีมาก โดยได้คะแนน 
4.70/5 และ 4.71/5 ส าหรับภาคบรรยาย
และภาคปฏิบัติ ตามล าดับ จากนักศึกษาที่
ท าการประเมินร้อยละ 100 

- จากนักศึกษาลงทะเบียนในภาค
การศึกษา 1/2566 นักศึกษามี
ผลคะแนนเฉลี่ย เท่ากับ ร้อยละ 
72 . 39  ซ่ึ ง ม ากกว่ า ปี ที่ แ ล้ ว 
1/2565  เ ล็ ก น้ อ ย  (ร้ อ ย ล ะ 
69.15 ± 5.97) การกระจายตัว
ของเกรดและคะแนนค่อนข้างดี 
และไม่มีนักศึกได้รับระดับขั้นต่ า
กว่า C นักศึกษาได้รับคะแนนที่
เกี่ยวข้องกับปฏิบัติการดีรวมทั้ง
มีความสนใจเรียนสูง อย่างไรก็
ตามในรายที่ได้เกรดน้อยพบว่า
มาจากการท าข้อสอบได้คะแนน
น้อยซ่ึงอาจเป็นเพราะเนื้อหา
บางส่วนเป็นสถิติและการใช้
โปรแกรมส าเร็จรูปจึงอาจมีบาง
รายที่ไม่ถนัด  

- ในวิชานี้นักศึกษาจะได้เรียนรู้
ผ่ า น ก ร ะ บ ว น ก า ร พั ฒ น า
ผลิตภัณฑ์ใหม่ และหลายกลุ่ม
ได้ผลลัพธ์เป็นชิ้นงานที่น่าพอใจ 
เช่น ข้าวซอยกึ่งส าเร็จรูป และ 
cereal bar เป็นต้น 

- การเรียนรู้ผ่านประสบการณ์จริง
ได้ผลลัพธ์การเรีบนรู้ที่ดี กระตุ้น
ให้เกิดการแกป้ัญหา ความ
รับผิดชอบ การท างานร่วมกัน
ของนักศึกษา ตลอดจน และการ
สื่อสารอย่างมีประสิทธิภาพ และ
ยังสามารถถ่ายทอดออกมา
รูปแบบการท ารายงานและการ
น าเสนอหน้าชั้นเรียน 

4. 606362 โภชนาการของ
อาหารทะเล 
ผลลัพธ์การเรียนรู้ของ
กระบวนวิชา (Course 
Learning Outcomes: CLO)  
:  นักศึกษาสามารถ 

- กา รพิ จ า รณา คว า ม
สอดคล้องกันระหว่าง 
มคอ. 3 และ มคอ. 5 

- การตรวจสอบการให้
คะแนนของการวัดและ
ประเมินผลต่างๆ 

- การก าหนดวัตถุประสงค์กระบวนวิชา 
สอดคล้องกับค าอธิบายกระบวนวิชา และ
ครอบคลุมมาตรฐานตาม TQF ใน มคอ. 3 
- การวัดและประเมินผลสอดคล้องกับ
ผลลัพธ์การเรียนรู้ของกระบวนวิชา โดย มี
ใช้การบันทึกพฤตกิรรมการเข้าเรียน การ

- จากผลการให้ล าดับขั้นพบว่า
นักศึกษาส่วนใหญ่มีผลการ
เรียนรู้ในระดับดี โดยได้คะแนน
เฉลี่ย ร้อยละ 66.47 โดย
นักศึกษาส่วนใหญ่สามารถท า
ข้อสอบได้ดี มีเพียงบางรายที่ท า
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รายชื่อกระบวนวิชา วิธีการทวนสอบ ผลการทวนสอบ ข้อคิดเห็น/แนวทางปรบัปรุง 
1. อธิบายหลักของโภชนาการ 
ส่วนประกอบของร่างกาย 
การย่อย การดูดซึมและวิถีเม
แทบอลิซึมของสารอาหารได้  
2. อธิบายโรคที่เกิดจากภาวะ
ทุพโภชนาการได้  
3. อธิบายพลังงานและการ
ควบคุมอุณหภูมิของร่างกาย
ได้ 
4. อธิบายการระบุฉลากทาง
โภชนาการ คุณค่าทาง
โภชนาการของอาหารทะเล 
และสารก่อภูมิแพ้ได ้

- สังเกตพฤติกรรม 
การประเมินการสอนของ
อาจารย์โดยนกัศึกษา 

สอบ และประเมินจากงานที่ได้รับ
มอบหมาย 
- ข้อสอบมุ่งเน้นประเมินผลลัพธ์การเรียนรู้
ของนักศึกษา โดยมีค าถามที่ทดสอบความ
เข้าใจและความสามารถในการอธบิาย
เนื้อหากระบวนวิชาตาม CLO ทั้ง 4 ข้อ 
โดยนักศึกษาที่ลงทะเบียนสามารถสอบผ่าน
ได้ทั้งหมด 
- ผลประเมินจากงานที่ได้รับมอบหมายอยู่
ในระดับดี และผ่านเกณฑ์ทั้งหมด 
- ผลการประเมินกระบวนวิชาโดยนักศึกษา
ของวิชานี้อยู่ในระดับดีมาก โดยได้คะแนน 
4.63/5 จากนักศึกษาที่ท าการประเมินร้อย
ละ 100 

ได้น้อย เนื่องจากวิชานี้เน้ือหา
เยอะและต้องใช้ความจ ามากซ่ึง
อาจเป็นปัญหากับนกัศึกษาบาง
ราย  

- จาการขอ้สอบที่เป็นค าถามเชิง
ประยุกต์พบว่านกัศึกษาสามารถ
บูรณาการความรู้ในที่ศึกษาใน
ศาสตร์ของตนกับความรู้ใน
ศาสตร์อื่นๆ ที่เกี่ยวข้องได้ใน
ระดับน่าพอใจ  

- นักศึกษามีความรับผิดชอบต่อ
ตนเองและมีส่วนร่วมในระหวา่ง
การเรียนการสอนได้น่าพอใจ 

ภาคการศึกษาที่ 2 ปีการศึกษา 2566 ดังนี้   
1. 606210 ผู้ประกอบการ
ผลิตภัณฑ์อาหารทะเล 
ผลลัพธ์การเรียนรู้ของ
กระบวนวิชา (Course 
Learning Outcomes: CLO)  
:  นักศึกษาสามารถ 
1. อธิบายพฤตกิรรมผู้บริโภค 
หลักการบัญชีเบือ้งต้น และ
กฎหมายที่เกีย่วกับการ
ประกอบธุรกิจส าหรับ
ผลิตภัณฑ์อาหารทะเลได้ 
2. เลือกใช้กลยุทธก์ารสร้าง
ตราสินค้าและการตลาด
สมัยใหม่ส าหรับผลิตภัณฑ์
อาหารทะเลเพิ่มมูลค่าภายใต้
หลักจริยธรรมและความ
รับผิดชอบต่อสังคมได้ 
3. ค านวณต้นทุนและก าหนด
ราคาส าหรับผลิตภัณฑ์อาหาร
ทะเลได้ 

- การพิจารณาความ
สอดคล้องกันระหว่าง 
มคอ. 3 และ มคอ. 5 
- การตรวจสอบการให้
คะแนนของการวัดและ
ประเมินผลต่างๆ 
-สังเกตพฤติกรรม 
- การประเมินการสอน
ของอาจารย์โดยนกัศึกษา 

- การก าหนดวัตถุประสงค์กระบวนวิชา 
สอดคล้องกับค าอธิบายกระบวนวิชา และ
ครอบคลุมมาตรฐานตาม TQF ใน มคอ. 3 
- การวัดและประเมินผลสอดคล้องกับ
ผลลัพธ์การเรียนรู้ของกระบวนวิชา โดยใช้
การมอบหมายงานเป็นกลุ่ม การน าเสนอ 
ประเมินชิ้นงาน รวมถึงการสอบ 
- ข้อสอบมุ่งเน้นการทดสอบความรู ้ความ
เข้าใจของนักศึกษาในการเชื่อมโยงข้อมลูที่
มีความสอดคล้องซ่ึงกันและกัน รวมถึงการ
ค านวณ แสดงถึงความรู้ความเข้าใจ ซ่ึง
สอดคล้องกับ CLO ทั้ง 3 ข้อ  
- การน าเสนอ เป็นส่วนหนึ่งของการอธบิาย
เพื่อให้เกิดความเข้าใจในงานที่นกัศึกษาท า
ขึ้น ท าให้สามารถประเมินชิ้นงงานของ
นักศึกษาได้ถูกต้องมากยิ่งขึ้น เช่ือมโยงถึง 
CLO1 และ CLO2 
- ผลการประเมินกระบวนวิชาโดยนักศึกษา
ของวิชานี้อยู่ในระดับดีมาก โดยได้คะแนน 
4.59/5 จากนักศึกษาที่ท าการประเมินร้อย
ละ 94.12 (16 จาก 17 คน) 

- จากนักศึกษาลงทะเบียนในภาค
การศึกษา 2/2566 นักศึกษามีผล
คะแนนเฉลี่ย เท่ากับ ร้อยละ 
74.93 การกระจายตัวของเกรด
และคะแนนค่อนข้างดี และไม่มีนัก
ศึกได้รับระดับขั้นต่ ากวา่ C 
- งานที่ได้รับมอบหมายบางอย่างมี
ความสับสน เนื่องจากนักศึกษาไม่
คุ้นชิ้นกับการวิเคราะห์ตลาด จึง
อาจปรับเปลี่ยนรูปแบบขอ้ให้ หรอื
แนะแนวทางการเข้าถึงขอ้มูลให้
นักศึกษาสามารถท างานได้ง่ายขึ้น 
- การเรียนรู้ผ่านประสบการณ์จริง
ได้ผลลัพธ์การเรีบนรู้ที่ดี กระตุ้นให้
เกิดการแก้ปญัหา ความรับผิดชอบ 
การท างานร่วมกันของนักศึกษา 
ตลอดจนการสื่อสารอย่างมี
ประสิทธิภาพ และยังสามารถ
ถ่ายทอดออกมาผ่านงานที่ได้รับ
มอบหมายเป็นกลุ่มและการ
น าเสนอ 

2. 606243 หน่วยปฏิบัตกิาร
เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ทาง
ทะเล 
ผลลัพธ์การเรียนรู้ของ
กระบวนวิชา (Course 
Learning Outcomes: CLO)  
:  นักศึกษาสามารถ 

- การพิจารณาความ
สอดคล้องกันระหว่าง 
มคอ. 3 และ มคอ. 5 
ร่วมกับ Course 
syllabus 
- การตรวจสอบการให้
คะแนน 

- การก าหนดวัตถุประสงค์กระบวนวิชา 
สอดคล้องกับค าอธิบายกระบวนวิชา และ
ครอบคลุมมาตรฐานตาม TQF ใน มคอ. 3 
- จากการวิเคราะห์ขอ้มูลล าดับขั้นในภาค
การศึกษา 2/2565 พบว่า นักศึกษามีผล
คะแนนเฉลี่ย เท่ากับ ร้อยละ 70.33 ± 
7.52 ทั้งนี้พบว่าปีการศึกษา 2/2566 

- ควรปรับเนื้อหาให้มีความทันสมยั
ตรงกับความเปลี่ยนแปลงของผู้ใช้
บัณฑิตในปัจจุบัน 



24 
 

รายชื่อกระบวนวิชา วิธีการทวนสอบ ผลการทวนสอบ ข้อคิดเห็น/แนวทางปรบัปรุง 
1. ค านวณและเปลี่ยนหนว่ย
ในระบบที่ส าคัญได้ 
2. อธิบายหลักการสมดุลมวล
และพลังงาน การถา่ยเทมวล
ของผลิตภัณฑ์อาหารทะเล 
การถ่ายเทความร้อนในการ
ผลิตผลิตภัณฑ์อาหารทะเล 
การเคลื่อนที่ของของไหลใน
การผลิตผลิตภัณฑ์อาหาร
ทะเล การระเหยและการแยก
ด้วยเมมเบรนของผลิตภัณฑ์
อาหารทะเล ฟลูอิดไดเซชัน
ของผลิตภัณฑ์อาหารทะเล 
การกรองและการหมุนเหวี่ยง
ของผลิตภัณฑ์อาหารทะเล 
การลดขนาดของผลิตภัณฑ์
อาหารทะเล การผสมของ
ผลิตภัณฑ์อาหารทะเล และ
การสกัดของผลิตภัณฑ์อาหาร
ทะเลได้ 

- การประเมินการสอน 
ของอาจารย์โดยนกัศึ 
กษา 

ผู้สอนได้มีการจัดกิจกรรมในชั้นเรียนน้อย
กว่าปกีารศึกษา 2565 เนื่องจากคาปเรียน
ตรงกับวันหยุดเยอะ ท าให้จ านวนคาปเรียน
ที่แท้จริงนั้นลดลง แต่นักศึกษาส่วนใหญ่
ยังให้ความร่วมมือในการท ากิจกรรมในชั้น
เรียนและสามารถท าคะแนนสอบได้อยู่ใน
เกณฑ์ดี อีกทั้งกระบวนวิชานี้เคยได้รับทนุ
การจัดการเรียนการสอนในศตวรรษที่ 21 
จาก TLICs ท าให้ผู้สอนคงรูปแบบการสอน
ที่ปรับเปลี่ยนจากการบรรยายลว้นเป็นการ
เสริมกิจกรรมที่ให้นักศึกษาได้เข้าร่วมในชั้น
เรียนและมีการเก็บคะแนนระหว่างการเข้า
ร่วมกิจกรรมตลอดภาคการศึกษา ท าใหม้ี
ผลการเรียนของนักศึกษาที่ลงทะเบียนสว่น
ใหญ่ค่อนข้างเป็นที่น่าพอใจ 
- กิจกรรมการสอนในชั้นเรียน เน้น active 
learning สอดแทรกด้วยกจิกรรมที่ส่งเสริม
การเรียนรู้ให้กับนักศึกษา เช่น วิดิโอคลิป 
เป็นต้น 
- การวัดผลในแต่ละด้านสอดคล้องกับ
วัตถุประสงค์และกิจกรรมการเรียนรู้ มี
ความหลากหลาย เช่น การประเมินการ
น าเสนอ การท ากิจกรรมกลุ่มในชั้นเรียน 
การบ้าน และการสอบ เป็นต้น 
- การวัดและประเมินผลสอดคล้องกับ
วัตถุประสงค์และกิจกรรมการเรียนรู้จ าแนก
ตาม TQF รายด้านได้ ดังนี ้
• ด้านที่ 1 ใช้การบันทกึการเขา้ชั้นเรียน 
• ด้านที่ 2 และ 3 ใช้การสอบกลางภาค 
สอบย่อย และ สอบปลายภาค และประเมิน
งานที่ได้รับมอบหมาย 
• ด้านที่ 4 ใช้การประเมินพฤติกรรม
ระหว่างการท ากจิกรรมในชั้นเรียน 
• ด้านที่ 5 ใช้การประเมินชิ้นงานน าเสนอ
หน้าชั้นเรียน  
- ผลการประเมินกระบวนวิชาโดยนัก 
ศึกษาของวิชานี้อยู่ในระดับดีมาก 
โดยได้คะแนน 4.57/5 และ 4.61/5 ในภาค
บรรยาย และภาคปฏบิัติ ตามล าดบัจาก
นักศึกษาที่ท าการประเมินร้อยละ 100 

3. 606247 เทคโนโลยี
นวัตกรรมในการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์อาหารทะเล 

- การพิจารณาความ
สอดคล้องกันระหว่าง 
มคอ. 3 และ มคอ. 5 

- วิธีการจัดการเรียนรู้และวิธกีาร
ประเมินผลการเรียนรู้สอดคล้องกับ

จากการจัดการเรียนการสอนใน
ภาคการศึกษา 2/2566 พบว่า 
นักศึกษามีผลคะแนนเฉลีย่ เท่ากบั 
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รายชื่อกระบวนวิชา วิธีการทวนสอบ ผลการทวนสอบ ข้อคิดเห็น/แนวทางปรบัปรุง 
- การตรวจสอบการให้
คะแนน 

วัตถุประสงค์กระบวนวิชา (CLO) และ
ค าอธิบายกระบวนวิชา 
 
- วิธีการประเมินผลประกอบดว้ย: 
- การสอบที่เน้นความรู้จกั และเขา้ใจ
หลักการของกระบวนการแปรรูปชนิดต่างๆ 
- ความสนใจและพฤตกิรรมในชั้นเรียน/
ห้องปฏิบัติการ ที่รวมถึงการอภปิราย
ร่วมกันและการท างานที่ได้รับมอบหมาย 
- รายงานปฏิบัตกิารที่สามารถวัดผลด้าน
ความเข้าจากการลงมือปฏิบัต ิและส่งเสริม
ให้นักศึกษาท างานร่วมกันกับเพื่อนในชัน้ 

ร้อยละ 70.65±6.16 ทั้งนี้พบว่า
นักศึกษาท าคะแนนสอบได้อยู่ใน
เกณฑ์ดี และส่วนใหญ่ให้ความ
สนใจในชั้นเรียน (พิจารณาจาก
พฤติกรรมและการมีส่วนร่วมในชั้น
เรียน) การวัดประเมินผลจากการ
ท างานที่ได้รับมอบหมายแบบกลุ่ม
ทั้งในภาคบรรยายและภาคปฏิบัติ
การท าให้เห็นความสามารถของ
นักศึกษาทั้งด้านความเข้าใจใน
บทเรียน การค้นคว้าติดตามข้อมูล
ทางวิชาการที่เกี่ยวข้องกับบทเรียน
และคิดวิเคราะห์เพื่อตอบค าถาม 
ความรับผิดชอบ การท างานรว่มกัน
ของนักศึกษา ตลอดจน การสื่อสาร
อย่างมีประสิทธภิาพที่สื่อออกมทั้ง
ในรูปแบบการท ารายงานและการ
น าเสนอหน้าชั้นเรียน 

4. 606341 การแช่เย็นและ
การแช่เยือกแข็งผลิตภัณฑ์
ทางทะเล 
 

- การพิจารณาความ
สอดคล้องกันระหว่าง 
มคอ. 3 และ มคอ. 5 
ร่วมกับ Course 
syllabus 
- การตรวจสอบการให้
คะแนน 
- การประเมินการสอน 
ของอาจารย์โดยนกัศึ 
กษา 

- การก าหนดวัตถุประสงค์กระบวนวิชา 
สอดคล้องกับค าอธิบายกระบวนวิชา และ
ครอบคลุมมาตรฐานตาม TQF ใน มคอ. 3 
- ผู้สอนก าหนดหวัข้อทันสมยัตรงกับความ
เปลี่ยนแปลงของผู้ใช้บัณฑิตในปัจจุบัน 
- กิจกรรมการสอนมกีารบรรยายพร้อม
สอดแทรกด้วยกิจกรรมที่ส่งเสริมการเรียนรู้
ให้กับนักศึกษา เช่น วิดิโอคลิป การน าเสนอ
ในชั้นเรียน และ กจิกรรมกลุ่ม เป็นต้น 
- การวัดผลในแต่ละด้านสอดคล้องกับ
วัตถุประสงค์และกิจกรรมการเรียนรู้ มี
ความหลากหลาย เช่น การประเมินการ
น าเสนอ การสอบ เป็นต้น 
- ในภาพรวมพบว่ากระบวนวิชานี้สามารถ
พัฒนาให้นักศึกษาให้มีผลสัมฤทธิ์ทางการ
เรียนทั้ง 5 ด้าน ซ่ึงมีการวัดผลดังนี้  
• ด้านที่ 1 ใช้การบันทกึการเขา้ชั้นเรียน 
• ด้านที่ 2 และ 3 ใช้การสอบกลางภาค 
สอบย่อย และ สอบปลายภาค และประเมิน
งานที่ได้รับมอบหมาย 
• ด้านที่ 4 ใช้การประเมินพฤติกรรม
ระหว่างการท ากจิกรรมในชั้นเรียน 
• ด้านที่ 5 ใช้การประเมินการน าเสนอหน้า
ชั้นเรียน 
- ผลการประเมินกระบวนวิชาโดยนัก 

- ควรสอดแทรกทกัษะทีจ่ าเป็นใน
สังคมการท างานในกระบวนวิชา
ผ่านการท ากิจกรรมในห้องเรียน 
- เพิ่มกิจกรรมการสอนรูปแบบอื่น
ในห้องเรียน เช่น ห้องเรียนกลับ
ด้าน หรือการเรียนแบบ active 
learning 
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รายชื่อกระบวนวิชา วิธีการทวนสอบ ผลการทวนสอบ ข้อคิดเห็น/แนวทางปรบัปรุง 
ศึกษาของวิชานี้อยู่ในระดับดีมาก 
โดยได้คะแนน 4.90/5 ในภาคบรรยาย จาก
นักศึกษาที่ท าการประเมินร้อยละ 100 

5. 606452 การจัดการ
คุณภาพในอุตสาหกรรม
ผลิตภัณฑ์ทางทะเล 

- การพิจารณาความ
สอดคล้องกันระหว่าง 
มคอ. 3 และ มคอ. 5 
- การตรวจสอบการให้
คะแนน 

- วิธีการจัดการเรียนรู้และวิธกีาร
ประเมินผลการเรียนรู้สอดคล้องกับ
วัตถุประสงค์กระบวนวิชา (CLO) และ
ค าอธิบายกระบวนวิชา 
- วิธีการประเมินผลประกอบดว้ย: 
- การสอบที่เน้นความรู้จกั และเขา้ใจ
หลักการของการจัดการคุณภาพใน
อุตสาหกรรมผลิตภัณฑ์ทางทะเลแบบตา่งๆ 
- ความสนใจและพฤตกิรรมในชั้นเรียน ที่
รวมถึงการอภปิรายรว่มกัน และการท างาน
ที่ได้รับมอบหมาย อาท ิใบงาน รายงาน 
และการน าเสนอรว่มกันกบัเพื่อนในชั้น 

จากการจัดการเรียนการสอนใน
ภาคการศึกษา 2/2566 พบว่า 
นักศึกษามีผลคะแนนเฉลีย่ เท่ากบั 
ร้อยละ 79.24±4.57 ซ่ึงมากกว่าปี
การศึกษาที่ผา่นมา 2/2565
เล็กน้อย (ร้อยละ 77.36±2.93) 
ทั้งนี้พบว่านักศึกษาท าคะแนนสอบ
ได้อยู่ในเกณฑ์ดี และส่วนใหญ่ให้
ความสนใจในชั้นเรียน (พิจารณา
จากพฤติกรรมและการมีส่วนร่วมใน
ชั้นเรียน) การวัดประเมินผลจาก
การท างานที่ได้รับมอบหมายแบบ
กลุ่มท าให้เห็นความสามารถของ
นักศึกษาทั้งด้านความเข้าใจใน
บทเรียน การค้นคว้าติดตามข้อมูล
ทางวิชาการที่เกี่ยวข้องกับบทเรียน
และคิดวิเคราะห์เพื่อตอบค าถาม 
ความรับผิดชอบ การท างานรว่มกัน
ของนักศึกษา ตลอดจน การสื่อสาร
อย่างมีประสิทธภิาพที่สื่อออกมทั้ง
ในรูปแบบการท ารายงานและการ
น าเสนอผ่านสื่อ 

6. 606479 หัวข้อเลือกสรร
ในสาขาวิชาเทคโนโลยี
ผลิตภัณฑ์ทางทะเล 3 
ผลลัพธ์การเรียนรู้ของ
กระบวนวิชา (Course 
Learning Outcomes: CLO)  
:  นักศึกษาสามารถ 
1. อธิบายปฏิกิริยาทางเคมี
อาหารที่มีผลต่อการ
เปลี่ยนแปลงทางเคมีและ
กายภาพของอาหาร ใน
กระบวนการเตรียมอาหาร 
และการปรุงอาหาร เพือ่ผลิต
อาหารจากวัตถุดิบทางทะเลที่
มีคุณภาพ 
2. อธิบายหลักการของวิธกีาร
ประกอบอาหารจากวัตถุดิบ
ทางทะเล การเปลี่ยนแปลง

การพิจารณาความ
สอดคล้องกันระหว่าง 
มคอ. 3 และ มคอ. 5 
- การตรวจสอบการให้
คะแนนของการวัดและ
ประเมินผลต่างๆ 
-สังเกตพฤติกรรม 
- การประเมินการสอน
ของอาจารย์โดยนกัศึกษา 

- การก าหนดวัตถุประสงค์กระบวนวิชา 
สอดคล้องกับค าอธิบายกระบวนวิชา และ
ครอบคลุมมาตรฐานตาม TQF ใน มคอ. 3 
- การวัดและประเมินผลสอดคล้องกับ
ผลลัพธ์การเรียนรู้ของกระบวนวิชา โดย มี
ใช้การบันทึกพฤตกิรรมการเข้าเรียน การ
สอบ รายงานปฏิบัตกิาร ความตั้งใจขณะ
ปฏิบัติการ การน าเสนอ และประเมิน
ชิ้นงาน  
- ข้อสอบมุ่งเน้นทดสอบความสามารถของ
นักศึกษาที่จะต้องสามารถหลกัการของ
วิธีการประกอบอาหารจากวัตถุดิบทางทะเล 
การเปลี่ยนแปลงทางเคมีและกายภาพของ
อาหารในระหว่างกระบวนการประกอบ
อาหาร และประยุกต์ใช้ความรู้ในการพฒันา
แนวคิดด้านนวัตกรรมอาหารจากวัตถุดบิ
ทางทะเล ซึ่งสอดคล้องกับ CLO ทั้ง 4  

-จากนกัศึกษาลงทะเบียนในภาค
การศึกษา 2/2566 นักศึกษามีผล
คะแนนเฉลี่ย เท่ากับ ร้อยละ 
79.16 การกระจายตัวของเกรด
และคะแนนค่อนข้างดี และไม่มีนัก
ศึกได้รับระดับขั้นต่ ากวา่ B 
นักศึกษาได้รับคะแนนที่เกี่ยวข้อง
กับกิจกรรมในชั้นเรียนดีรวมทั้งมี
ความสนใจเรียนสูง อยา่งไรก็ตาม
ในรายที่ได้เกรดน้อยพบว่ามาจาก
การท าข้อสอบได้คะแนนน้อยซ่ึง
อาจเป็นเพราะนกัศึกษาทบทวน
เนื้อหาไม่ทัน เนื่องจากเป็นการ
เรียนแบบ Module  
-ในวิชานี้นักศึกษาจะได้เรียนรู้ผ่าน
กิจกรรมในชั้นเรียนในรูปแบบ 
Active learning และการพัฒนา
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รายชื่อกระบวนวิชา วิธีการทวนสอบ ผลการทวนสอบ ข้อคิดเห็น/แนวทางปรบัปรุง 
ทางเคมีและกายภาพของ
อาหารในระหว่าง
กระบวนการประกอบอาหาร  
3. แก้ปัญหาที่เกิดขึ้นใน
กระบวนการประกอบอาหาร
จากวัตถุดิบทางทะเล โดยการ
ประยุกต์ใช้หลักการทาง
วิทยาศาสตร์พื้นฐาน 
4. ประยุกต์ใช้ความรู้ในการ
พัฒนาแนวคิดด้านนวัตกรรม
อาหารจากวัตถุดิบทางทะเล 
การเลือกใช้ส่วนผสมของ
อาหาร อุปกรณ์และ
กระบวนการในการประกอบ
อาหาร ร่วมถึงการพัฒนา
รูปลักษณ์อาหาร ทั้งทางด้าน
สี กลิ่นรส และเนื้อสัมผัส ที่
ตอบสนองความต้องการของ
ผู้บริโภค 

- การน าเสนอ ท าเพือ่ประเมินนักศึกษาว่ามี
ความเข้าใจถึงความสอดคล้องของเนื้อหา
ภาคบรรยายและการน ามาประยกุต์ใช้จริง
มากน้อยเพียงใด โดยทกุคนสามารถผา่น
การประเมินตามเกณฑ์ที่ต้ังไว้ (มากกวา่ร้อย
ละ 70)  
- ผลการประเมินกระบวนวิชาโดยนักศึกษา
ของวิชานี้อยู่ในระดับดีมาก โดยได้คะแนน 
5/5 จากนักศึกษาที่ท าการประเมินร้อยละ 
33.33 

แนวคิดซ่ึงได้ผลลัพธ์เป็นแนวคิด
ชิ้นงานที่น่าพอใจ 

7. 606480 การเตรียมความ
พร้อมสหกิจศึกษา 
ผลลัพธ์การเรียนรู้ของ
กระบวนวิชา (Course 
Learning Outcomes: CLO)  
:  นักศึกษาสามารถ 
1. ความรู้ความเข้าใจและ
เป้าหมายของสหกิจศกึษา  
การปฏิบัติตวัในสถาน
ประกอบการ ความปลอดภัย
ระหว่างการปฏิบัติสหกิจ
ศึกษา และการเตรียมความ
พร้อมก่อนเข้าสู่สหกิจศึกษา 

- การพิจารณาความ
สอดคล้องกันระหว่าง 
มคอ. 3 และ มคอ. 5 
- การตรวจสอบการให้
คะแนนของการวัดและ
ประเมินผลต่างๆ 
- สังเกตพฤติกรรม 
- การประเมินการสอน
ของอาจารย์โดยนกัศึกษา 

- การก าหนดวัตถุประสงค์กระบวนวิชา 
สอดคล้องกับค าอธิบายกระบวนวิชา และ
ครอบคลุมมาตรฐานตาม TQF ใน มคอ. 3 
- การวัดและประเมินผลสอดคล้องกับ
ผลลัพธ์การเรียนรู้ของกระบวนวิชา โดยใช้
การมอบหมายงานเด่ียว งานกลุ่ม รายงาน 
การประเมินชิ้นงาน การเข้าชั้นเรียน 
รวมถึงการสอบ 
- ข้อสอบมุ่งเน้นการทดสอบความรู ้ความ
เข้าใจของนักศึกษาในการเชื่อมโยงและ
ประยุกต์ใช้ เครื่องมือในการปรับปรุงการ
ผลิต โปรแกรมพื้นฐานในการท างาน 
รวมถึงเครื่องมือทางสถิติเพื่อเตรียมความ
พร้อมก่อนเข้าสูก่ารท าสหกิจศึกษาให้
สอดคล้องกับ CLO  
- รายงาน เป็นส่วนหนึ่งของการอธิบาย
เพื่อให้เกิดความรู้ความเขา้ใจและเปา้หมาย
ในการท าสหกจิ ซ่ึงเช่ือมโยงกับ CLO 
- ผลการประเมินกระบวนวิชาโดยนักศึกษา
ของวิชานี้อยู่ในระดับดีมาก โดยได้คะแนน 
4.92/5 จากนักศึกษาที่ท าการประเมินร้อย
ละ 77.78 (7 จาก 9 คน) 

- จากนักศึกษาลงทะเบียนในภาค
การศึกษา 2/2566 นักศึกษามีผล
คะแนนเฉลี่ย ค่อนขา้งสูง ร้อยละ 
80.72 เนื่องจากมีนักศึกษาได้
คะแนนสอบกลางภาค 48/50 ถึง 2 
จาก 9 คน การกระจายตัวของเกรด
และคะแนนค่อนข้างดี และไม่มีนัก
ศึกได้รับระดับขั้นต่ ากวา่ B แต่อาจ
ปรับเปลี่ยนรูปแบบการให้คะแนน
ให้สอดคล้องกับการให้คะแนนของ
อาจารย์พิเศษ 
- การเรียนรู้ผ่านประสบการณ์การ
ใช้เครื่องมือจริงในสถานการณ์
จ าลอง ท าให้ได้ผลลัพธก์ารเรียนรู้ที่
ดี กระตุ้นให้เกิดการแก้ปัญหา การ
ท างานร่วมกันของนักศึกษา 
ตลอดจนสามารถถา่ยทอดออกมา
ผ่านการท ารายงานที่มุ่งเน้นการ
อธิบายความเขา้ใจด้วยถ้อยค าของ
ตนเอง 
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3. หลักสูตรมีแนวทางจะพัฒนาหรือปรับปรุงเพื่อการบรรลุผลลัพธ์การเรียนรู้ได้ดีขึ้นอย่างไร  

- สนับสนุนกิจกรรมเสริมทักษะ/เตรียมความพร้อมให้กับนักศึกษา 

- ปรับปรุงกระบวนการเรียนการสอนของอาจารย์ให้เหมาะกับกลุ่มผู้เรียนในสังคมปัจจุบัน เน้นการ

เรียนรู้ผ่านกิจกรรม กรณีศึกษา การพัฒนาทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21  

- จัดสรรสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่จ าเป็นและทันสมัยให้เพียงพอ 

- สร้างเครือข่ายผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์อาหารทะเล เพ่ือรองรับสหกิจศึกษา 

- มีแผนปรับโครงสร้างหลักสูตรฯ ให้ดหมาะสม และเน้นการเรียนการสอนแบบภาคปฏิบัติมากข้ึน 
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ตัวบ่งชี้ท่ี 9 คุณภาพบัณฑิตด้านคุณธรรม คุณภาพ และทักษะการเป็นพลเมืองโลก 
 
ผลการด าเนินงาน 

1. ผลการประเมินบัณฑิตจากนายจ้าง ผู้ประกอบการ และผู้ใช้บัณฑิต ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ 
(TQF) 
ผลการด าเนินงาน ปีการศึกษา

2562 
ปีการศึกษา

2563 
ปีการศึกษา

2564 
ปีการศึกษา

2565 
ปีการศึกษา

2566 
จ านวนบัณฑิตท่ีได้รับการประเมิน 10 3 1 2 3 
จ านวนบัณฑิตท่ีส าเร็จการศึกษา 34 27 19 17 20 
ร้อยละบัณฑิตท่ีได้รับการประเมิน 29.41 11.11 5.26 11.76 15.00 
ค่าเฉลี่ยผลการประเมินด้านคุณธรรม 
จริยธรรม 

4.53 4.33 4.80 4.80 4.53 

ค่าเฉลี่ยผลการประเมินด้านความรู้ 4.23 4.33 3.75 4.38 4.00 
ค่าเฉลี่ยผลการประเมินด้านทักษะ
ทางปัญญา 

4.12 4.00 4.00 4.13 3.67 

ค่าเฉลี่ยผลการประเมินด้านทักษะ
ความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและ
ความรับผิดชอบ 

4.43 4.50 4.50 4.50 4.25 

ค่าเฉลี่ยผลการประเมินด้านทักษะ
การวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร 
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

4.26 4.07 3.50 4.38 3.50 

ค่าเฉลี่ยผลการประเมินรวม
คุณลักษณะ 5 ด้าน 

4.3 4.25 4.14 4.45 4.20 

ค่าเฉลี่ยผลการประเมินในภาพรวม
ของมหาวิทยาลัย 

4.42 4.40 4.42 4.32 4.15 

 
2. ผลการประเมินบัณฑิตจากนายจ้าง ผู้ประกอบการ และผู้ใช้บัณฑิต ตามผลลัพธ์การเรียนรู้ที่

หลักสูตรก าหนด (PLOs) (ถ้ามี) 
ไม่มี 

หมายเหตุ : 
1. ในกรณีที่ได้รับการประเมินจากผู้ใช้บัณฑิตน้อยกว่าร้อยละ 20 ของจ านวนบัณฑิตที่ส าเร็จการศึกษา 

ให้รายงานค่าเฉลี่ยผลการประเมินที่ส ารวจได้จริง  
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2. หากหลักสูตรด าเนินการส ารวจความพึงพอใจของนายจ้าง ผู้ประกอบการ และผู้ใช้บัณฑิตตาม PLO 
ที่หลักสูตรก าหนด สามารถรายงานข้อมูลเพ่ิมเติมได้ 

 
3. การวิเคราะห์ค่าเฉลี่ยผลการประเมินบัณฑิตจากนายจ้าง ผู้ประกอบการ และผู้ใช้บัณฑิต 

3.1 กรณีมีแนวโน้มลดลงหรือไม่คงที่ : ปัจจัย/สาเหตุที่ส่งผลให้ค่าเฉลี่ยผลการประเมินมี
แนวโน้มลดลงหรือไม่คงที่คืออะไร 
กรณีมีแนวโน้มเพิ่มขึ้นอย่างต่อเนื่อง : ปัจจัยแห่งความส าเร็จที่ส่งผลให้ค่าเฉลี่ยผลการ
ประเมินมีแนวโน้มเพิ่มข้ึนคืออะไร 
จากผลการประเมินผู้ใช้บัณฑิต พบว่าในปีการศึกษา 2566 มีการประเมินรวมคุณลักษณะ 5 ด้าน อยู่

ในระดับดีมากอย่างต่อเนื่อง ซ่ึงเป็นผลมาจากการท ากิจกรรมภายใต้โครงการบัณฑิตพันธุ์ใหม่ฯ ที่มุ่งเน้นพัฒนา
ทักษะในด้านวิชาชีพ ด้านการท างานเป็นทีม ทักษะทางด้านอารมณ์และสังคม (soft skills) โดยเฉพาะอย่างยิ่ง
ทักษะที่จ าเป็นในศตวรรษท่ี 21 ให้กับบัณฑิตก่อนส าเร็จการศึกษา นอกจากนี้ยังมีการปรับการเรียนการสอนที่
เน้นการลงมือปฏิบัติมากขึ้น อีกทั้งนักศึกษาทุกคนยังผ่านการปฏิบัติสหกิจศึกษา ณ สถานประกอบการจึงมี
ประสอบการณ์การท างานจริงก่อนที่จะเรียนจบ และในหลายวิชายังมีอาจารย์พิเศษที่มีประสบการณ์ จริงมา
สอนนักศึกษาจึงได้แนวคิดและทักษะที่ต้องใช้ในการท างานจริง 

3.2 มีระบบในการน าผลการประเมินบัณฑิตจากนายจ้าง ผู้ประกอบการ และผู้ใช้บัณฑิตไป
ปรับปรุงหรือพัฒนาคุณภาพบัณฑิตให้ดีขึ้นอย่างไร 

- มีระบบการการสอบถามผู้ใช้บัณฑิตโดยตรงจากการสัมภาษณ์ และจากแบบสอบถามประจ าปี จึงท า

ให้หลักสูตรมีข้อมูลความต้องการของผู้ใช้บัณฑิตที่เป็นปัจจุบันและทันสถานการณ์ 

- น าข้อเสนอแนะจากผลประเมินผู้ใช้บัณฑิตมาจัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมให้กับนักศึกษาในทักษะที่

จ าเป็นต่อการท างานก่อนส าเร็จการศึกษา  

- น าข้อเสนอแนะจากผลประเมินผู้ใช้บัณฑิตปรับปรุงหลักสูตรให้มีความทันสมัย และเหมาะกับ

สถานการณ์ปัจจุบัน 

- ส่งเสริมทักษะการปฏิบัติ (workshop) ให้สอดคล้องกับภาคทฤษฎี 
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4. ผลการพัฒนาตามข้อคิดเห็นและข้อเสนอแนะของนายจ้าง ผู้ประกอบการ ผู้ใช้บัณฑิต       
(ใช้ข้อคิดเห็น ข้อเสนอแนะจากการรายงานการวิจัย เรื่อง ความพึงพอใจนายจ้าง 
ผู้ประกอบการ ผู้บังคับบัญชาบัณฑิต ประจ าปี 2566) 

ข้อคิดเห็น/ข้อเสนอแนะ แนวทางการพัฒนาตาม
ข้อคิดเห็น/ข้อเสนอแนะ 

ผลการด าเนินงาน 

1.มีความอดทนต่อสถาการณ์ที่
กดดันและสามารถจัดการปัญหาได้
อย่างสร้างสรรค์ 

นักศึกษาทุกคนต้องผ่านสถาการณ์
ที่กดดันระหว่างปฎิบัติสหกิจศึกษา
โดยมีอ.ที่ปรึกษาและพนักงานพ่ี
เลี้ยงดูแลอย่างใกล้ชิด รวมทั้งต้อง
คิดสร้างสรรค์โปรเจคในระหว่าง
สหกิจศึกษาด้วย 

นักศึกษาทุกคนสามารถผ่าน
วิชาสหกิจศึกษาและมีผลการ
ประเมินที่ดี 

2.มีพลัง (พลังใจและพลังงาน) 
พร้อมเรียนรู้และพัฒนาต้นเอง 

สอดแทรกแนวคิดในการพัฒนา
ตัวเองอย่างต่อเนื่องในรายวิชา 
และมีกิจกรรมเสริมทักษะภายใต้
โครงการสร้างบัณฑิตพันธุ์ใหม่เพ่ือ
สร้างก าลังคนที่มีสมรรถนะสูง
ส าหรับอุตสาหกรรม New 
Growth Engine ตามนโยบาย 
Thailand 4.0 และการปฏิรูป
อุดมศึกษาไทย 

นักศึกษาทราบถึงความส าคัญ
ในการพัฒนาตนเองอย่าง
ต่อเนื่องและมีแนวความคิด
ดังกล่าวเพ่ือน าไปปฏิบัติจริง 

3.ความกล้าแสดงออกในการท างาน มีกระบวนหลายอย่างเพ่ือเพ่ิม
ความกล้าแสดงออกในระหว่าง
ศึกษา เช่น การน าเสนอหน้าชั้น
เรียน กิจกรรมการเรียนการสอบ
แบบศตวรรษท่ี 21 ที่ทุกคนต้องมี
ส่วนร่วมแสดงความคิดเห็น การ
ปฏิบัติสหกิจศึกษา และกิจกรรม
เสริมทักษะต่างๆ  

นักศึกษาส่วนใหญ่มีความกล้า
แสดงออกมากข้ึน 

4.หลักการ Kaizen ลดการสูญเสีย
ในกระบวนการผลิต 

ได้มีการแทรกหัวข้อหลักการ 
Kaizenในกระบวนวิชาแล้ว 

นักศึกษาทราบหลักการKaizen
แต่ยังต้องเรียนรู้จากสถาน
ประกอบการจริง 

5.ต้องกล้าคิด กล้าเสนอ แนวคิด
ใหม่ๆ 

มีกระบวนหลายอย่างเพ่ือเพ่ิม
ความกล้าแสดงออกในระหว่าง

นักศึกษาส่วนใหญ่มีความกล้า
แสดงออกมากข้ึน 
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ศึกษา เช่น การน าเสนอหน้าชั้น
เรียน กิจกรรมการเรียนการสอบ
แบบศตวรรษท่ี 21 ที่ทุกคนต้องมี
ส่วนร่วมแสดงความคิดเห็น การ
ปฏิบัติสหกิจศึกษา และกิจกรรม
เสริมทักษะต่างๆ  
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ตัวบ่งชี้ท่ี 10 (ปริญญาตรี) ร้อยละของบัณฑิตปริญญาตรีที่ได้งานท าหรือประกอบอาชีพอิสระ 

 
ผลการด าเนินงาน (สามารถศึกษาวิธีการค านวณได้จากคู่มือการประกันคุณภาพการศึกษาภายใน ระดับ
หลักสูตร CMU-QA Curriculum หน้า 63) 

1. การได้งานท าหรือประกอบอาชีพอิสระ 

ผลการด าเนินงาน 
ปี

การศึกษา
2562 

ปี
การศึกษา

2563 

ปี
การศึกษา

2564 

ปี
การศึกษา

2565 

ปี
การศึกษา

2566 
จ านวนบัณฑิตท่ีตอบแบบส ารวจ 33 18 14 14 13 
จ านวนบัณฑิตท่ีส าเร็จการศึกษา 34 27 19 17 20 
ร้อยละบัณฑิตท่ีตอบแบบส ารวจ 97.06 66.67 73.68 82.35 65.00 
จ านวนบัณฑิตท่ีท างานแล้ว 17 9 7 9 9 
จ านวนบัณฑิตท่ีท างานแล้วและก าลัง
ศึกษาต่อ 

0 0 0 1 0 

จ านวนบัณฑิตท่ียังไม่ได้ท างานและไม่ได้
ศึกษาต่อ 

13 5 4 3 3 

จ านวนบัณฑิตท่ีก าลังศึกษาต่อ 3 4 3 1 1 
จ านวนบัณฑิตท่ียังไม่ประสงค์ท างาน 5 3 2 1 1 
ร้อยละการได้งานท าหรือประกอบอาชีพ
อิสระ 

56.67 64.29 63.64 76.92 75.00 

ค่าคะแนนที่ได้ (คะแนนเต็ม 5) 2.83 3.21 3.18 3.85 3.46 
 

2. การวิเคราะห์ร้อยละการได้งานท าหรือประกอบอาชีพอิสระ 
2.1 กรณีมีแนวโน้มลดลงหรือไม่คงที่ : ปัจจัย/สาเหตุที่ส่งผลให้ร้อยละการได้งานท าหรือ
ประกอบอาชีพอิสระมีแนวโน้มลดลงหรือไม่คงท่ีคืออะไร 
กรณีมีแนวโน้มเพิ่มขึ้นอย่างต่อเนื่อง : ปัจจัยแห่งความส าเร็จที่ส่งผลให้ร้อยละการได้งานท า
หรือประกอบอาชีพอิสระมีแนวโน้มเพิ่มขึ้นคืออะไร 
จากการพิจารณาการได้งานท า/การประกอบอาชีพอิสระในช่วง 5 ปีที่ผ่านมาของบัณฑิตในหลักสูตร 

พบว่ามีแนวโน้มลดลง แต่ไม่คงที่  
1. เนื่องจากการแข่งขันในตลาดสูงขึ้น  
2. บัณฑิตที่จบไปอยู่ในระหว่างตัดสินใจ ก าลังรอเรียนต่อ  
3. ภาวะเศรษฐกิจไม่ดี แนวโน้มการใช้ปัญญาประดิษฐ์ AI แทนคนท างาน 
4. ในอุตสาหกรรมเริ่มมีการน าเทคโนโลยีมาใช้มากขึ้น 
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ท าให้ภาคธุรกิจมีอัตราการจ้างงานมีแนวโน้มเพ่ิมข้ึน ประกอบกับหลักสูตรฯ ได้ผลักดันให้บัณฑิตผ่าน

การอบรมทักษะทางวิชาชีพรอบด้าน พร้อมทั้งได้รับประกาศนียบัตรชั้นสูงในหัวข้อหลักการฆ่าเชื้ออาหารด้วย
ความร้อนในภาชนะที่ปิดสนิท และผ่านการอบรมพัฒนาทักษะหลักสูตร Good Hygienic Practices  (GHPs) 
และ Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) ซึ่งเป็นทักษะที่จ าเป็นต่อการท างานจริง 

 
2.2 มีวิธีการในการพัฒนาศักยภาพให้แก่บัณฑิตเพื่อให้มีงานท าหรือประกอบอาชีพในสัดส่วน
ที่สูงขึ้นอย่างไร 

- จัดอบรมทักษะที่จ าเป็นต่อการปฏิบัติงานและตลาดแรงงาน เช่น ทักษะทางวิชาชีพ ทักษะในศตวรรษ

ที่ 21 ทักษะทางอารมณ์และสังคม เป็นต้น 

- ปรับปรุงกระบวนการเรียนการสอนโดยเน้นการปฏิบัติ/การเรียนรู้ผ่านกิจกรรม 

- ปรับปรุงคุณภาพการศึกษาให้บัณฑิตมีความเข้มแข็งทั้งทางวิชาการและทักษะที่เป็นประโยชน์ต่อการ

ท างาน   

- ส่งเสริมการเรียนรู้ด้านปัญญาประดิษฐ์ AI เพ่ือสอดรับกับการเปลี่ยนแปลงเทคโนโลยี 

- ปรับโครงสร้างหลักสูตร เพ่ือให้วิชาสหกิจศึกษาไปอยู่ภาคการศึกษาสุดท้าย เพื่อเพ่ิมโอกาสให้

นักศึกษามีงานท ามากข้ึน ในสถานที่นักศึกษาได้ปฏิบัติสหกิจศึกษา 

3. ผลการพัฒนาตามข้อคิดเห็นและข้อเสนอแนะของบัณฑิต (ใช้ข้อคิดเห็น ข้อเสนอแนะจาก
รายงานการวิจัยภาวะการมีงานท าของบัณฑิต ประจ าปี 2566) 

 
3.1 ด้านกิจกรรมพัฒนานักศึกษา 

ข้อคิดเห็น/ข้อเสนอแนะ 
ด้านกิจกรรมพัฒนานักศึกษา 

แนวทางการพัฒนาตาม
ข้อคิดเห็น/ข้อเสนอแนะ 

ผลการด าเนินงาน 

- - จัดกิจกรรมเสริมทักษะ ด้านต่างๆ 
ภายใต้โครงการบัณฑิตพันธุ์ใหม่ฯ  
ที่นอกเหนือจากการเรียนการสอนใน
ช้ันเรียน 

ได้จัดกิจกรรมเสริมหลักสูตรภายใต้โครงการ
บัณฑิตพันธุ์ใหม่ ดังต่อไปนี้ 

 

  กิจกรรมที่ 1 : อบรมพัฒนาทักษะหลักสูตร
ให้แก่นักศึกษาสาขาวิชาเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์
ทางทะเล ช้ันปีที่  4 รหัส 63 หัวข้อ Inner 
game 5 February 2024 โดยมีก าหนดการ
ในวันจันทร์ที่  5 กุมภาพันธ์  2567  เวลา 
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08.30 – 16.30 น. ณ โรงแรมแคนทารี่ฮิลส์
เชียงใหม ่

  กิจกรรมที่ 2 : อบรมพัฒนาทักษะส าหรับ
นักศึกษาช้ันปีที่ 4 บรรยายในหัวข้อ “สร้าง
แบรนด์เด่น เพิ่มมูลค่าให้สินค้ายุคดิจิทัล” 
โดยวิทยากร อาจารย์ ดร.ณัฐปรัชญา นันทวิ
สิทธิ์  คณะการบริการและการท่องเที่ยว 
วิทยาลัยเทคโนโลยีสยาม ซึ่งมีก าหนดการใน
วันอังคารที่ 6 กุมภาพันธ์ 2567 เวลา 08.30-
16.30 น. ณ โรงแรมแคนทารี่ฮิลส์เชียงใหม่ 

 
  กิจกรรมที่ 3 :อบรมพัฒนาทักษะ ส าหรับ

นักศึกษาช้ันปีที่ 4 บรรยายในหัวข้อ “จัดการ
ข้อมูลห้องปฏิบัติการด้วยการวิเคราะห์ข้อมูล
เชิงสถิติ” โดยวิทยากร ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
ตันยมน เพชรรัตน์ ส านักวิชาการจัดการ 
มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ์ ซึ่งมีก าหนดการใน
วันพุธที่  7 กุมภาพันธ์  2567 เวลา 08.30-
16.30 น. ณ โรงแรมแคนทารี่ฮิลส์ เชียงใหม่ 
 

  กิจกรรมที่ 4 : อบรมพัฒนาทักษะหลักสูตร
ให้แก่นักศึกษาสาขาวิชาเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์
ทางทะเล ช้ันปีที่ 4 รหัส 63 หัวข้อ Effective 
Presentation & Slide Design 8 February 
2024 โดยมีก าหนดการในวันพฤหัสบดี ที่ 8 
กุมภาพันธ์ 2567  เวลา 08.30 – 16.30 น. 
ณ โรงแรมอีสตินตันเชียงใหม่ 
 

  กิจกรรมที่ 5 : กิจกรรมปัจฉิมนิเทศนักศึกษา
สาขาวิชาเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ทางทะเล 
ประจ าปีการศึกษา 2566 บรรยายในหัวข้อ 
“แชร์ประสบการณ์ สร้างแรงบันดาลใจ       
ในการท างาน” โดยวิทยากรคุณณัฐวุฒิ ปิยะ 
ศิษย์เก่า MPT รหัส 54 ต าแหน่งงาน Sales 
representative บริ ษัท  Next generation 
genomic co.ltd โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อให้
นักศึกษาช้ันปีที่ 4 ได้เตรียมความพร้อมใน
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การสมัครงาน แนะแนวทางในการประกอบ
อาชีพ รวมถึงสร้างความผูกพันระหว่าง
นักศึกษาและคณะอุตสาหกรรมเกษตร             
โดยมีก าหนดการในวันศุกร์ที่ 24 มีนาคม 
2567 เวลา 08.30-16.30 น. ณ ห้อง 1-102 
อาคารที่  1  คณะอุตสาหกรรม เกษตร 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
 

  กิจกรรมที่ 6 : กิจกรรมโปรแกรมเรียนรู้  
“ทัศนศึกษาดูงานการแปรรูปโกโก้” ระดับ
ปริญญาตรี  ช้ันปีสุดท้าย ในวันพุธที่  31 
มกราคม 2567 เวลา 08.30 – 15.30 น. ณ 
SKUGGA ESTATE FARM จังหวัดเชียงใหม่ 

 
3.2 ด้านการจัดการเรียนการสอน 

ข้อคิดเห็น/ข้อเสนอแนะ 
ด้านการจัดการเรียนการสอน 

แนวทางการพัฒนาตาม
ข้อคิดเห็น/ข้อเสนอแนะ 

ผลการด าเนินงาน 

1. อยากให้มีพื้นท่ีนั่งอ่านหนังสือท่ี
มาก และขยายเวลาการเปดิ
หอสมุดในช่วงสอบ 

มีพื้นท่ีจัดสรรให้ทุกสาขาวิชาฯ 
ได้ใช้งานดังกล่าวฯ แต่ยังขาดการ
ประชาสัมพันธ์ไม่ทั่วถึง 

มีพื้นท่ีส่วนรวม ท่ีสามารถใช้งานรว่มกันได ้

2. อุปกรณ์และเครื่องมือควร
จัดสรรใหเ้พียงพอส าหรับนักศึกษา 

จัดสรรสิ่ งสนับสนุน เ รี ยนรู้ เ ป็น
มาตรฐานทุกปี 

จัดหาครภุณัฑ์ ท าเรียบร้อยแล้ว 

 สาขาวิชาฯ ยังคงด าเนินการจัด
กิ จ ก ร ร ม เ พิ่ ม พู น ค ว า ม รู้ /
ความสามารถให้กับนักศึกษาให้ตรง
กับความต้องการของตลาดแรงงาน 
ได้แก่ 

ภายใต้โครงการบณัฑิตพันธุ์ใหม่ ดงัต่อไปนี ้

  กิจกรรมที่ 1: อบรมพัฒนาทักษะหลักสูตร 
Good Hygienic Practices (GHPs) แ ล ะ 
Hazard Analysis and Critical Control 
Point (HACCP) rev.5 ใ ห้ แ ก่ นั ก ศึ ก ษ า
สาขาวิชาเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ทางทะเล ช้ันปี
ที่ 3 รหัส 63 ในระหว่างวันที่ 7 - 8  มีนาคม 
2566 เวลา 08.30 – 16.30 น. ณ โรงแรม
แคนทารี่ฮิลส์เชียงใหม่ จังหวัดเชียงใหม่ 
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  กิจกรรมที่ 2 : กิจกรรมหลักสูตรการฝึกอบรม
ส าหรับ ผู้ควบคุมการผลิตอาหาร  (Food 
Process Control Supervisor) ในการผลิต
อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนิดที่มี
ค วาม เป็ นก รดต่ า และชนิ ดที่ ป รั บ กรด 
(หลั ก สู ต ร ร วม )  ร ะหว่ า ง วั นที่  2 2 - 26 
พฤษภาคม 2566  ณ ห้ องประ ชุมคณะ
วิศวกรรมศาสตร์ อาคารเรียนรวม 4 ช้ัน 2 
คณะวิ ศ วกร รมศาสตร์  มห า วิ ทย าลั ย
เทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี  (บางมด) 
กรุงเทพฯ 

  กิจกรรมที่ 3 : เข้าเยี่ยมชมและศึกษาดูงาน 
ศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์ที่ 1 เชียงใหม่  
กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์  
พานักศึกษาช้ันปีที่ 2 จ านวน 16 คน เข้า
เยี่ยมชมเกี่ยวกับระบบมาตรฐานและการ
ควบคุมห้องปฏิบัติการทางจุลชีววิทยา ในวัน
พุธ ที่ 4 ตุลาคม 2566 เวลา 09.30 – 12.00 
น. โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อให้นักศึกษาได้รับ
ความรู้ เพิ่มเติมจากการศึกษาในช้ันเรียน 
(กระบวนวิชา 606231) 

  กิจกรรมที่ 4 : เข้าเยี่ยมชมและศึกษาดูงาน 
บริษัท ซันสวีท จ ากัด (มหาชน) 
พานักศึกษาช้ันปีท่ี 2 จ านวน 17 คน 
เข้าเยี่ยมชมโรงงานเพื่อศึกษาดูงานด้าน
กระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑ์ แปรรูปสินค้า
เกษตร ในวันอังคาร ที่ 5 มีนาคม 2567 เวลา 
14.30–16.30 น. โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อให้
นักศึกษาได้รับความรู้เพิ่มเติมจากการศึกษา
ในช้ันเรียน (กระบวนวิชา 606247) 

                       

 
กิจกรรมที่ 5 : เข้าเยี่ยมชมและศึกษาดูงาน 
ศูนย์บริการวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี คณะ
วิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
พานักศึกษาช้ันปีท่ี 2 จ านวน 22 คน 
เข้าศึกษาดูงานวิเคราะห์ทางเคมี อาทิ การใช้
เครื่องโครมาโทกราฟีของเหลวสมรรถนะสูง 
เครื่องแก๊สโครมาโทกราฟี หรือเครื่องวัดการ
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ดูดกลืนแสงของอะตอม เป็นต้นตามความ
เหมาะสม ในวันที่ 14 กุมภาพันธ์ 2567 เวลา 
15.00-16.30 น. โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อให้
นักศึกษาได้รับความรู้เพิ่มเติมจากการศึกษา
ในช้ันเรียน (กระบวนวิชา 606260) 

                       

 
กิจกรรมที่ 6 : เข้าเยี่ยมชมและศึกษาดูงาน 
ศูนย์วิจัยฟิสิกส์ของพลาสมาและล าอนุภาค 
คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
พานักศึกษาช้ันปีท่ี 4 จ านวน 10 คน 
เข้าเยี่ยมชมและศึกษาดูงานเกี่ยวกับเครื่อง 
cold plasma  ในวันที่ 27 ธันวาคม 2566 
เวลา 14.30-16.00 น. โดยมีวัตถุประสงค์
เพื่อให้นักศึกษาได้รับความรู้ เพิ่มเติมจาก
การศึกษาในช้ันเรียน (กระบวนวิชา 606468) 

  กิจกรรมที่  7 : จัดกิจกรรมพานักศึกษา
สาขาวิชาเทคโนโลยีผลิตภัณฑ์ทางทะเล ช้ันปี
ที่ 3 ไปศึกษาดูงานเรียนรู้เกี่ยวกับการประมง
และแปรรูปสัตว์น้ า  ระหว่ า งวันที่  5 - 7 
กุมภาพันธ์ 2567 ณ หน่วยงานต่างๆ จังหวัด
สมุทรสาครและจังหวัดสมุทรสงคราม 
(สหกรณ์ประมงแม่กลอง, ตลาดสดแม่กลอง  
ต าบลท่าฉลอง, ต าบลมหาชัย, โรงงานทวี
วงษ์, โรงงาน PN Marine ) 

 
 
3.3 ด้านหลักสูตร 

ข้อคิดเห็น/ข้อเสนอแนะ 
ด้านหลักสูตร 

แนวทางการพัฒนาตาม
ข้อคิดเห็น/ข้อเสนอแนะ 

ผลการด าเนินงาน 

1. มีค่าธรรมเนียมการศึกษาสูง ด าเนินการลดคา่ธรรมเนียมศึกษา
เพื่อตอบสนองต้นทุนการศึกษาที่
แท้จริงแล้วแล้ว 

ได้ลดค่าธรรมเนียมจากเดิม 35,000 บาท  
เหลือ 26,000 บาท 

 สาขาวิชาฯ ยังคงด าเนินการจัด
กิ จ ก ร ร ม ด้ า น ห ลั ก สู ต ร ใ ห้ กั บ
นักศึกษา  
 

กิจกรรมที่ 1 : เชิญอาจารย์พิเศษมาให้ความรู้
เพิ่มเติมในทักษะที่เกี่ยวข้องต่อการท างานจริง 
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ข้อคิดเห็น/ข้อเสนอแนะ 
ด้านหลักสูตร 

แนวทางการพัฒนาตาม
ข้อคิดเห็น/ข้อเสนอแนะ 

ผลการด าเนินงาน 

  กระบวนวิชา 606342 : เชิญคุณธีระพล   
แก้ววงค์ ต าแหน่ง Section manager แผนก 
Process development ฝ่าย Research 
and development บริษัท ไทยรวมสิน
พัฒนาอุตสาหกรรม จ ากัด  เพื่อเป็นอาจารย์
พิ เศษร่วมสอนกระบวนวิชา 606342 : 
กระบวนการทางความร้อนของผลิตภัณฑ์ทาง
ทะเล (Thermal Processing of Marine 
Products) มีก าหนดการสอนในระหว่างวันที่ 
10-11 กุมภาพันธ์ 2567 เวลา 08.00-17.00 
น. ณ วิทยาลัยการศึกษาและการจัดการทาง
ทะเล จังหวัดสมุทรสาคร 
จ านวนทั้งหมด 15 ช่ัวโมง 
 

  กระบวนวิชา 606452 : ได้เชิญคุณวชิรา    
กะเตื้องงาน ต าแหน่งผู้จัดการฝ่ายบริหารงาน
คุณภาพ บริษัท ไทยยู เนี่ยน กรุ๊ป จ ากัด 
(มหาชน) เพื่อเป็นอาจารย์พิเศษร่วมสอน
กระบวนวิชา 606452 : การจัดการคุณภาพ
ในอุตสาหกรรมผลิตภัณฑ์ทางทะเล (QM IN 
MAR INE  PROD  INDUSTRY )  โ ด ยมี
ก าหนดการสอน ในวันเสาร์ที่  2 มีนาคม 
2567 เวลา 09.00 – 16.00 น. รูปแบบ
ออนไลน์ ด้วยโปรแกรม Zoom จ านวน
ทั้งหมด 6 ช่ัวโมง 

  กระบวนวิชา 606480 : เชิญคุณพีรพัฒน์   
ศิรวัฒนากุล ต าแหน่ง ผู้จัดการฝ่ายศูนย์
บริหารการเพิ่มผลผลิต บริษัท ไอ-เทล คอร์
ปอเรช่ัน จ ากัด (มหาชน) เพื่อเป็นอาจารย์
พิเศษร่วมสอนกระบวนวิชา 606480:การ
เตรี ยมความพร้ อมสหกิจศึ กษา  ( P re -
Cooperative Education) และก าหนดการ
สอนในระหว่างวันที่ 5-6 มีนาคม 2567 เวลา 
08.00-17.00 น. โดยการสอนออนไลน์ 
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ข้อคิดเห็น/ข้อเสนอแนะ 
ด้านหลักสูตร 

แนวทางการพัฒนาตาม
ข้อคิดเห็น/ข้อเสนอแนะ 

ผลการด าเนินงาน 

รูปแบบ Microsoft teams  จ านวนทั้งหมด 
15 ช่ัวโมง 
 

  กิจกรรมที่ 2 : จัดกิจกรรมฝึกอบรมทักษะ
ภาษาอังกฤษ ได้แก ่
อบรมพัฒนาทักษะเชิงปฏิบัติการหัวข้อ “Chit 
Chat on The Afternoon  
Over Dalgona Coffee” โดยวิทยากร คุณ
อภิรดี จันทนา และทีมงานบาริสต้า  
ณ Give me 5 hostel เชียงใหม่ 
โดยมีก าหนดการในวันท่ี 3 กุมภาพันธ์ 2567 
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ภาคผนวก 
ผลการด าเนินงาน : ตัวบ่งช้ีผลการด าเนินงาน (Key Performance Indicators) ตามเกณฑ์
มาตรฐานหลักสูตร ระดับปริญญาตรี และบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2558  (เลือกรายงานตามเกณฑ์
มาตรฐานหลักสูตร) 

 ตัวอย่าง ตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงาน ผลการด าเนินงาน 

1. มีการประชุมหลักสูตรเพ่ือวางแผน ติดตาม และทบทวนการ
ด าเนินงานหลักสูตร อย่างน้อยปีการศึกษาละสองครั้ง โดยมีอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเข้าร่วมประชุม อย่างน้อยร้อยละ 80 และมี
การบันทึกการประชุมทุกครั้ง 

มีการประชุมหลักสูตร เ พ่ือวางแผน

ติดตามและทบทวนการด าเนินงาน

หลักสูตร จ านวน 10 ครั้ง 

2. มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.2 ที่สอดคล้องกับกรอบ
มาตรฐานคุณวุฒิแห่งชาติ หรือมาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา 

มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ 

มคอ.2 ที่สอดคล้องกับกรอบมาตราฐาน

คุณวุฒิแห่งชาติหรือมาตรฐานคุณวุฒิ

สาขา/สาขาวิชา 

3. มีรายละเอียดของกระบวนวิชา และรายละเอียดของประสบการณ์
ภาคสนาม (ถ้ามี) ตามแบบ มคอ.3 และ มคอ.4 อย่างน้อยก่อนการ
เปิดภาคการศึกษาในแต่ละภาคการศึกษาให้ครบทุกกระบวนวิชา  

มีรายละเอียดของกระบวนวิชา ตามแบบ 

มคอ.3 และ มคอ.4 ครบทุกกระบวนวิชา 

ก่อนเปิดภาคการศึกษา 

4. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของกระบวนวิชา และรายงานผลการ
ด าเนินการของประสบการณ์ภาคสนาม  ตามแบบ มคอ.5 และ มคอ.6 
ให้ครบทุกกระบวนวิชาที่เปิดสอนในหลักสูตร ภายใน 30 วัน หลัง
วันปิดภาคการศึกษา 

มีการจัดท าผลการด า เนินการของ

หลักสูตรตามแบบ มคอ.7 ภายใน 60 วัน 

หลังสิ้นสุดปีการศึกษา 

5. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของหลักสูตรตามแบบ มคอ.7  
ภายใน 60 วัน หลังสิ้นสุดปีการศึกษา 

มีการจัดท าผลการด า เนินการของ

หลักสูตรตามแบบ มคอ.7 ภายใน 60 วัน 

หลังสิ้นสุดปีการศึกษา 

6. มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ ที่
ก าหนดใน มคอ.3 และ มคอ.4 (ถ้ามี) อย่างน้อยร้อยละ 25 ของ
กระบวนวิชาที่เปิดสอนในแต่ละปีการศึกษา 

มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา

ตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ ที่ก าหนดใน 

มคอ.3 ร้อยละ 40 จาก 27 กระบวนวิชา

ที่เปิดสอนในปีการศึกษา 2566 
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 ตัวอย่าง ตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงาน ผลการด าเนินงาน 

7. มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธ์การสอน หรือ 
การประเมินผลการเรียนรู้ จากผลการประเมินการด าเนินงานที่
รายงานใน มคอ.7 ปีที่แล้ว 

มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียน

การสอน กลยุทธ์การสอน หรือ การ

ประเมินผลการเรียนรู้  จากผลการ

ประเมินการด าเนินงานที่รายงานใน 

มคอ.7 ปีที่แล้ว 

8. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่ได้รับการแต่งตั้งใหม่  ได้รับค าแนะน า
ด้านการบริหารจัดการหลักสูตร 

ไม่การแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบใหม่   

9. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทุกคนได้รับการพัฒนาทางวิชาการ 
และ/หรือวิชาชีพ อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง 

อาจารย์ผู้ รับผิดชอบหลักสูตรทุกคน

ได้รับการพัฒนาทางวิชาการ หรือวิชาชีพ 

10.ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปีสุดท้าย/บัณฑิตใหม่ที่มีต่อคุณภาพ
หลักสูตร เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.51 จากคะแนนเต็ม 5.00 

ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปี

สุดท้ าย/บัณฑิตใหม่ที่ มี ต่อคุณภาพ

หลักสูตร เฉลี่ยเท่ากับ 3.96 

11.ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตที่มีต่อบัณฑิตใหม่ เฉลี่ยไม่น้อย
กว่า 3.51 จากคะแนนเต็ม 5.00 

ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตที่มี

ต่อบัณฑิตใหม่ เฉลี่ยเท่ากับ 4.20 

 

 


